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Der Garten ist verwustet, die We%e zertrampelt,
die Reste des Mventars werden gerade verheizk =
aber das Ratsel des Gartens bleibt el Ratsel.
Ob woch eamal e Garten daraus wird
oder ob sebn Binde schon begohnen hat,
- hasngt von wichts anderem ob als davow:
doR wieder Gartiner konuwmen,,
die den Garten unbegreiflich furden.

Jrgen Dakl, 1984

Zum Verinnerlichen

Unter dem Motto "Zukunft gestalten - Natur erhalten" hatten sich 42 Staaten dem Aufruf des Eu-
roparates zum 2. Europaischen Naturschutzjahr angeschlossen, 1995 zu einem Jahr zu gestalten,
in dem der Naturschutz aulerhalb von geschiitzten Gebieten in den Mittelpunkt mannigfaltiger
Bemihungen geriickt wird. Mit groRer Euphorie wurde es flir die Bundesrepublik Deutschland am
2. Februar 1995 in Konstanz offiziell durch die damalige Umweltministerin Angela Merkel eréffnet.

"Die Sicherung der Lebensgrundlagen des Menschen ist Voraussetzung fiir eine
nachhaltige wirtschaftliche Entwicklung”,

war der Kernsatz ihrer Ansprache. Kiirzer und pragnanter kann das Anliegen aller, die unermiid-
lich um den Schutz und die Erhaltung der Natur ringen, nicht definiert werden.

Landnutzer und Naturschiitzer begannen damals erste kleine Schritte zu gehen, um langfristig
gemeinsam einen Weg der nachhaltigen und pfleglichen Nutzung unseres Lebensraumes einzu-
schlagen und damit die Méglichkeit zu eréffnen, die natirlichen Lebensgrundlagen des Menschen
auch fur die kommenden Generationen zu erhalten. Dieses gemeinsame Wirken lasst das Jahr
1995 fir sehr lange Zeit zu dem erfolgreichsten Jahr in der Naturschutzgeschichte des Landkeises
Annaberg werden. Der Freistaat Sachsen stellte das 2. Européische Naturschutzjahr unter das
Thema "Erhaltung und Wiederherstellung von Elementen historischer Kulturlandschaften". Damit
solite ein vordringliches Anliegen des Naturschutzes im Freistaat hervorgehoben werden, seine
abwechslungsreiche, reichstrukturierte Kulturlandschaft mit ihrer Mannigfaltigkeit an Tier- und
Pflanzenarten zu schiitzen, zu pflegen und zu erhalten.

Aus einer Vielzahl eingereichter Projekte aus dem gesamten Land wurden 65 ausgewéhlt, gefér-
dert und offentlich dargestellt. Allein im Landkreis Annaberg wurden neun Projekte durch das
damalige Sachsische Staatsministerium fiir Umwelt und Landesentwicklung bestétigt und finanziell
unterstitzt. Darunter befand sich auch das vom Naturschutzzentrum Annaberg betreute Projekt
"Kartierung und Sammlung erzgebirgstypischer Obstsorten”. Als ein sichtbares Ergebnis kann jetzt
die Broschiire "Streuobst im Erzgebirge" vorgelegt werden, die nach dem Selbstverstandnis des
Autorenteams eine umfassende und praktische Handreichung fiir alle diejenigen darstellen soll, die
im Sinne einer pfleglichen Landnutzung wirken méchten.

"Der Garten ist verwiistet, die Wege zertrampelt, die Reste des Inventars werden gerade verheizt",
so stellt sich leider in der Gegenwart vielerorts der Zustand unserer Streuobstbesténde dar. Dies
ist umso bedauerlicher, da uns gerade die Nutzung von Streuobstbestédnden beispielhaft eine
Moglichkeit des Wirtschaftens vor Augen fuihrt, die im harmonischen Einklang mit den Ablaufen in
der Natur steht und den sorgsamen Umgang mit der Landschaft ermdglicht. Der Grundsatz "Oko-
logie ist Langzeit-Okonomie" kann hier auf eine fiir jeden versténdliche und vor allem auf jede prak-
tikable Art und Weise umgesetzt werden. Die Zukunftsfahigkeit von zahlreichen ékologisch wert-
vollen Lebensrdumen, die durch eine menschliche Nutzung in der Vergangenheit entstanden und
bis in die Gegenwart erhalten geblieben sind, kann nur durch eine kiinftige, naturschutzgerechte
Nutzung entschieden werden. Wir und unsere Nachfahren werden uns daher nur dann an der
Schénheit und Mannigfaltigkeit der Streuobstwiesen erfreuen kénnen, wenn "wieder Gartner kom-
men, die den Garten unbegreiflich finden" und diesen Garten auch sinnvoll nutzen.

Wolfgang Riether, lebensraum erzgebirge im Dezember 1999
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Was verstehen wir unter "Streuobstbestanden” ?
(Wolfgang Riether, Matthias Scheffler)

Schon seit Jahrhunderten sind die Obstbdume Begleiter des Menschen und pré-
gen unsere Kulturlandschaft mit. Ob als Tafel-, Most-, D&rr- oder Brennobst,
zu Marmelade oder Kuchen verarbeitet; Obst war eine willkommene
Bereicherung des Speisezettels. Wo es sich anbot, wurden hoch-
stammige Obstbdume gepflanzt, in Gruppen, Reihen oder "ver-
streut” in der Landschaft stehend, an Bauernhdéfen, Garten, Straften
oder Wegen. Der Begriff Streuobstbau stammt allerdings erst aus
diesem Jahrhundert, als verbale Abgrenzung zum intensiven mono-
kulturellen niederstdmmigen Plantagenobstbau.

Die kiirzeste Form der Definition des Begriffes Streuobstbestand ist
wohl die von ROSLER (1996) gepragte:

,Extensiv genutzte Kombination von Hochstamm-Obstb&dumen mit regelméBiger Unternutzung.”
Hier kommen die beiden heute als typisch geltenden Merkmale préagnant zum Ausdruck:

« Die Béume sind hochstdmmig, grol8kronig, auf stark wachsenden Unterlagen.
- Ober- und Unternutzung finden nicht intensiv, sondermn extensiv statt, meist ohne den Einsatz von
Pestiziden und Mineraldiingern.

Streuobstbestinde sind Kulturlebensrdume, deren Friichte der Mensch hauptséchlich flir seine
eigene Ernahrung und das Holz abgestorbener Bdume und ausgeschnittenes Reisig als
Brennmaterial z.B. fir Backéfen nuizte. Die blihenden Obstbdume sind eine wichtige
Bienenweide. Wahrend die Bienen zum einen Pollen fiir die Gewinnung von Honig einsammeln,
tragen sie damit zum anderen zur Bestdubung der abermillionen Obstbaumbliiten bei.
Bienenhaltung war daher schon immer mit Streuobstbestdnden eng verbunden und ist auch noch
heute unbedingt anzustreben. Da in den vergangenen Jahrhunderten jeder Quadratmeter Boden
in den Dorfern ausgenutzt werden musste, waren Hochstamm-Obstbdume geradezu ideal, denn
sie ermdglichten eine Bewirtschaftung sozusagen in zwei Stockwerken. Die Bodenoberflache
konnte als Wiese, Weide, Acker, zur Laubstreugewinnung, zum Heilkrduteranbau oder als
Gemisegarten genutzt werden. Das Obst der Baume aus der zweiten Etage war eine notwendige
Bereicherung des Speisezettels. Die Streuobstbestande legen damit ein beredtes Zeugnis von der
4uBerst sparsamen und effektiven Nutzung der nattrlichen Ressourcen durch die damals wirken-
den Menschen ab und bilden auch ein bedeutendes Spiegelbild historischer Lebens- und
Wirtschaftsweise. Mit Fug und Recht kénnen wir daher auch von den Streucbstbestéanden als
Kulturdenkmale sprechen. Ohne eine sinnvolle, d.h. dkonomische und dkologische Nutzung, kén-
nen diese Lebens- und Kulturrdume in der Zukunft in unserer Landschaft nicht bestehen.

Diese duRerst effiziente Art und Weise der Bewirtschaftung von Bodenfléchen flhrte dazu, dass in
vielen Teilen Europas die Obstbestéinde Flachen einnahmen, die wir uns heute kaum noch vor-
stellen kénnen. Die grof¥flachige Ausbreitung in Deutschland begann im 16. Jahrhundert. Im 18.

und 19. Jahrhundert erhielt der Obstbau durch herrschaftliche Edikte séine starkste Férderung. Die

flachenmaRig grofkte Ausdehnung erreichten die Bestinde je nach Landschaft kurz vor oder kurz
nach dem 2. Weltkrieg. Der bundesweite Riickgang 1950-1991 betrug 70-75%, so dass von ehe-
mals 1,0-1,5 Millionen ha in Deutschland ausgegangen werden kann. Heute stehen in ganz
Deutschland 300.000-500.000 ha, dass sind 2-3% der landwirtschaftlichen Nutzfldche. Somit stel-
len sie die flachenmalig ausgedehnteste Form derﬁtraditionellen Landnutzung dar.
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Wie hat sich der Obstbau im Erzgebirge entwickelt ?
(Matthias Scheffler)

In diesem Rahmen kann nicht detailliert auf die Geschichte des
Obstbaus im Erzgebirge eingegangen werden, zumal dazu relativ
wenige historische Quellen vorliegen, ja fir bestimmte Zeitabschnitte
vollig fehlen. Es muss sich also auf bestimmte "Schlaglichter”
beschrankt werden, die aber auch schon deutlich machen, dass
der Obstbau im Erzgebirge, obwohl es keine ginstigen
Bedingungen dafur bietet, eine wichtige Rolle gespielf hat.
Genau wie in anderen Gegenden waren es auch hier die
Bewochner von Kléstern, die Pfarrer und die Lehrer, die den
Obstbau mafgeblich vorantrieben. So hatte gemaR der
Richterschen Chronik von Annaberg das Franziskanerkloster am
Anfang des 16. Jahrhunderts einen Garten, in dem viele Obstbdume angepflanzt

waren. Auch in der 1514 erbauten Lateinschule bestand ein groler Obstgarten (BODE, "Der
Obstbau im Erzgebirge”, 1914). Ein Jahrhundert darauf liest man im Kirchenbuch von Beierfeld von
den "ersten Opfern des Obstbaus”, als ein Knecht im Jahre 1615 vom Apfelbaum stlirzte und zu
Tode kam (BEYER, "Beierfeld", 1923). Ein weiteres Jahrhundert spater sind in der Chronik von
Schneeberg Belege dafiir zu finden, dass sich die Obstbdume sowohl in den Garten, als auch in
der freien Landschaft ausgebreitet haben: "Und nachdem man auch seine Géarten mit Obstb&umen
weyl. angeleget/ hat man solche so wohl bey denen Hausern als ausserhalb der Stadt." (MELZER,
1716). Zur Ausbreitung des Obstbaus in den Gérten, an StraRen und Wegen und in der freien
Landschaft dlrften die obrigkeitlichen Mandate und Verordnungen (s.u. das Zitat von BEYER)
mafgeblich beigetragen haben.

Mitte des 19. Jahrhunderts griindeten sich Obstbauvereine und machten sich in den Folgejahren
um den Ausbau des Obstbaus verdient. So geht aus einem Bericht im "Erzgebirgischen
Volksfreund" aus dem Jahre 1862 hervor, dass der Obstbauverein zu Neustddtel 1861 in 27
Ortschaften vertreten war und von 165 Mitgliedern auf 214 gestiegen ist. 2535 Obstbdume wurden
in diesem Jahr gepflanzt. Uber derartige Mitgliederzahlen und solche Aktivitdten wére so mancher
Verein in der heutigen Zeit sicher glicklich. Und die Obstbauvereine, die sich in ganz Sachsen eta-
blierten, pflanzten nicht nur Obstb&ume, sondern organisierten Vortrdge und Obstausstellungen,
kiimmerten sich um die Verwertung des Obstes, indem sie Obstvermittiungsstellen einrichteten,
Obstmaérkte organisierten und Obstverwertungskurse durchfiihrten.

In den Jahren um die Jahrhundertwende scheint der Obstbau im Erzgebirge in seiner Blite zu ste-
hen. So schreibt SURMILCH ("Das Erzgebirge", 1895):

~Der Obstbau auf dem Erzgebirgsabhange hat sich bedeutend gehoben. Tausende von Obst-
bdumen sind auch in der neuesten Zeit gepflanzt und zahlreiche unbenutzbare Platze nutzbar
gemacht worden. Es ist unzweifelhaft, dal8 selbst in den rauheren Gegenden der Obstbau mit
Erfolg betrieben werden kann, wenn man Sorten einfiihrt, welche dem Klima angepaft sind.”

BODE ("Der Obstbau im Erzgebirge”, 1914) charakterisiert den im Erzgebirge iblichen Obstbau
naher, indem er schreibt: ‘

... handelt es sich im wesentlichen um- einen ausgeprégten Kleinobstbau, der in vielen Fallen
nur vom Standpunkte des Obstliebhabers aus betrieben wird. Nur vereinzelt sind hier gré3ere
zusammenhéngende Anlagen anzuftreffen, die als Privatunternehmungen dem Erwerb dienen.”

Auch eine erstaunliche Sortenvielfalt mufd zu dieser Zeit geherrscht haben: Bode ("Der Obstbau im
Erzgebirge"”, 1914)
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JAuf Grund einer sorgféltigen Zahlung konnte festgestellt werden, dal8 in einem Orte des mittle

ren Gebirges 123 Apfel und 91 Birmensorten vorhanden sind. Im ganzen wurden hier 3901 Apfel-
b&ume gezéhlt, hiervon waren 2005 Stiick dem Namen nach bekannt, 1896 Stiick unbekannt. Von
3049 Birnb&umen konnten 1779 bezeichnet werden, 1270 hingegen waren ohne Namen."

Ahnliche Ergebnisse brachten nach BODE die Untersuchungen in 20 weiteren Ortschaften.

Einige langere Zitate aus historischen Quellen verschiedener Zeiten sollen noch etwas genaueren
Einblick in den historischen Obstbau im Erzgebirge geben.

So schreibt G. BEYER in seiner "Chronik von Beierfeld" (1923):

,Um die gleiche Zeit ( 1. Hélfte des 18. Jh.) wurde behérdlicherseits auch der Obstanbau
energisch geférdert. Die Kirchenrechnung 1707/8 erwéhnt "allerhand Obstbaumige im
Pfarrgarten gesetzet." 1726 erschien ein Mandat des Kurfiirsten, wonach alle Geistlichen des
Landes unermiidlich auf den Kanzeln (!) fir die Pflanzung fruchtbarer Bdume einzutreten und
in den Jahresberichten regelméaBig den Erfolg anzuzeigen hatten.

1765 wird angeordnet, dass jeder heiratende Bauernsmann vor der Hochzeit oder spatestens
im ersten Jahre seiner Ehe 6 Obstbdume anzupflanzen habe, woriiber der Pfarrer Aufsicht zu
fiihren und Bericht zu erstatten habe. OESFELD (....) schreibt im 2. Band seines "Erzgeb. Zusch.",
daB selbst in Bernsbach sehr groRe Franzbirnen wachsen und véllig reif werden, wenn nur der
Herbst gut ist. Seit 1785 bemiihte sich der Griinhainer Amtmann Herrmann mit gutem Erfolge
in hiesigem Bezirke um den notwendigen Fortschritt in der Landwirtschaft: Anbau von
Winterkorn, Erbsen, Kiichengewéchsen, Futterkrautern, ferner um Bienenzucht und Obstbau.
Die Obstbaumzéhiung September 1913 ergab 3251 Obstbdume in 207 Géarten und zwar 831
Apfelbdume (394 waren davon nicht tragfahig), 603 (214) Birnbdume, 560 (86)
Pflaumenbéaume, 216 (99) Kirschbdume und 7 (6) Aprikosenbdume und NulBbaume."

Uber eine schon erstaunliche Sorten- und Artenvielfalt und auch tber die Experimentierfreudigkeit
unserer Vorfahren berichtet RUHSAM in "Ein Vegetationsbild von Annaberg aus dem 16. u. 17. Jh."
(1886):

Was die Obst und anderen Samenb&ume belanget, sagt der Chronist, wére zu wiinschen, dal}
sie in gréBeren Mengen gepflanzet wiirden und besser verkommen mdéchten. Doch gediehen
schon damals Stachel- und Johannesbeeren, deren Pelzen man hie und da verstand, viererlei
Kirsch-, 12 Bim-, 9 Apfel- und 6 Pflaumensorten, die man zum Teil aus Wildlingen durch
Veredlungen gezogen. Welsche Nubdume, Quitten, Pfirsich- und Arelsbaume, die man auch
angepflanzt hatte, vertrugen die rauhe Luft der hochgelegenen Orte nicht. Selten reif wurden
trotz der sorgféltigsten Pflege die Friichte des Hornkirschen- (Cornus mas), des Maulbeer-,
Feigen- und Lorbeerbaums. Weinreben hatte man an unterschiedlichen Orten angepflanzt,
aber sie brachten gar saure Frucht und konnten die Fréste nicht iiberwinden.

Der sorfaltigst gepflegte Garten... befand sich in Drebach, wo damals David Rebentrost Pastor
loci war.... . An der gegen Mittag gelegenen Gartenmauer gediehen verschiedene Arten
Weinreben und der Obstgarten brachte gutes Obst hervor. Unter den Kirschen werden
genannt: Haber- und Steinkirschen, siiie Kirschen, Weichseln und Amarellen. Von den
Birnsorten baute man in Drebach und anderen Orten: die Mehl-, Honig-, Schmer-,

Hengel-, Wasser-, Herbst-, Winter-, Muskateller-, die Speck-, griine Kochbime, die
Wagerwitzen und Hiihnerképfe wurden aus Béhmen gebracht. Unter den Apfelsorten hatte
man Porst-, Stettin-, Safran-, Honig-, Pfingst-, Klapper-, siile und weinsaure Apfel; die B6hmen
aber spendierten ums Geld ihre Herren-, Eck-, Quitten-, Pfaffenédpfel, Striem- und Weinlinge.
Der Pflaumenarten gab es: gelbe Pflaumen oder Spillinge, Schaf-, Herbst-, braune Pflaumen
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(.pruna Juliana coerulea”), Ziegenbartlein, die Marunken aber samt den sogenannten
Ungarischen und RoBpflaumen wurden nur selten in den Géarten gefunden und " anders woher
gebracht". Vom Drebacher Pfarrgarten wird aber noch erwéahnt, daf3 in ihm Quittenbdume
unterschiedlicher Art, der gemeine Zitronenbaum, "Malus Limonia”, Pomeranzenbaum und
Zwergpomeranzen, Granaten-, Mantel-, Marillingbaum (Brunus armeniaca, Aprikose),
Welscher NuBbaum trefflich gediehen."

In ZAMMRICH/GEBERT "Das Erzgebirge; Landschaftsbilder aus dem Konigreich Sachsen -
Meilken" (1911) finden sich interessante Angaben zu den Obstbestdnden in den verschiedenen
Amtshauptmannschaften des Erzgebirges:

.Jeder Bauer hat einen Hausgarten ; gréBere Gliter benutzen ihn nur als Blumengarten
und haben etwas abseits noch einen Gemtisegarten, der im &stlichen Gebirge
Kretzgarten genannt wird, mit anschlieBendem Obstgarten.

Der Obstbau hat gegen friiher nicht unwesentliche Fortschritte gemacht. Neuerdings wird
auch das Beerenobst von den an den StaatsstraBen angepflanzten Vogelbeerbdumen
zum Einmachen verwertet.” Nach der Aufnahme im Sommer 1900 stellt sich der Bestand
an Obstbaumen folgendermal3en:

Amtshaupt- Dippoldis- Freiberg Marienberg Floha Annaberg | Schwarzen-
mannschaften walde berg
Apfelbdume 80022 57353 31466 61917 18925 | 26671
Birnbaume 30732 35445 13236 35196 10481 1813
Pflaumenbdume 56398 37947 22143 53969 | 10402 18771
Kirschbdume 37895 24261 6631 26149 6524 16602
Obstbdume auf je

100 ha Fléche 379 258 258 511 145 } 312
Obstbdume auf je

100 ha landwirt.

genutzte Fldche 499 321 324 629 199 459

Welche Bedeutung besitzen Streuobstbestande

in unserer Landschaft ?
(Wolfgang Riether, Matthias Scheffler)

In den letzten Jahren und Jahrzehnten hat sich in der Landwirtschaft, ein-
schlieRlich des Obstbaus, ein tiefgreifender Wandel vollzogen. Wir spre-
chen heute von landwirtschaftlicher Produktion, von landwirtschaftlichen
Produkten, vom Boden als Produktionsflachen, von Rationalisierung der
Tierhaltung, zusammenfassend von einer Industrialisierung der
Landnutzung. Diese im kurzzeitdkonomischen Sinne effektive
Produktion hat zwar zu ausreichenden Produktionsmengen, sogar zu
einer Uberproduktion von bestimmten landwirtschaftlichen Giitern
gefiihrt. Damit geht aber eine Landnutzung einher, die zum einen
lebende Wesen zu reinen Nutzungs-Objekten abwertet und zum
anderen nicht unerheblich die natlrlichen Lebensgrundlagen des
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Menschen wie Boden, Wasser, Luft und Landschaft beeintrachtigt. Die Globalisierung des Marktes
hat zudem dazu gefihrt, dass landwirtschaftliche Produkte aus aller Welt geholt und zu
Spottpreisen - wenn wir allein den Transport aus oSkonomischer und o&kologischer Sicht in
Rechnung stellen - in den Supermérkten zu allen Jahreszeiten angeboten werden. Dies gilt insbe-
sondere auch fiir das Obst und so verliert der Obstbaum im eigenen Garten oder auf der
Streuobstwiese immer mehr an Bedeutung, die Eigenversorgung geht drastisch zuriick.

All diese Entwicklungen haben zu einem erschreckenden Riickgang von naturschutzgerechten
Formen der Landnutzung gefiihrt. Und so stellt heute der Streuobstbau in Deutschland - trotz
erheblichen Riickgangs - die noch groRflachigste Form traditioneller Landnutzung dar. Es bleibt die
Hoffnung, dass die groRBe Bedeutung der Streuobstbestédnde von immer mehr Menschen erkannt
wird. Von den Landnutzern, die in der Landschaft selbst wirken und dort gestaltend eingreifen. Aber
auch von allen, die durch ihr Kaufverhalten und durch das Wachhalten und Praktizieren von
Erfahrungen und Ideen zur Verwertung von Streuobst zu einer nachhaltigen, naturvertréglichen
und regionalisierten Bewirtschaftung der Bestande beitragen kénnen.

Naturraum mit 6kologisch intaktem Naturhaushalt

Streuobstwiesen werden sowohl im Baumbestand, als auch in der Bodenvegetation fast aus-
schlieRlich extensiv genutzt.

Auf den Einsatz von chemischen Mitteln gegen Schédlinge in den Obstbdumen und in der
Pflanzendecke sollte auf Diinger weitgehend verzichtet werden. Die eigentliche Nutzung erfolgt
meist ohne schwere, belastende oder zerstérende Technik. Die Obsternte geschieht wie eh und
je mit Hilfe von Steigleiter, Pflickbeutel oder per Hand, die Mahd der Grasschicht mit Handsense
bzw. leichter Technik oder sie wird locker beweidet.

Diese traditionelle und sehr schonende Bewirtschaftung verdichtet weder die Bodenstruktur, noch
wird der Boden oder das sich hier bildende Grundwasser chemisch beeintrachtigt, die Luft behalt
ihre Reinheit und Frische.

Der Baumbestand wirkt ausgleichend auf das Lokal- bzw. Mikroklima. Obstbdume werden dankend
von Mensch und Weidetier als Schattenspender in Anspruch genommen.

Die "Oberflachenrauhigkeit" der Landschaft wird durch den Baumbestand erhéht und dadurch wer-
den starke Winde ausgebremst, zugleich wird damit die Wasserverdunstung verringert.

Durch eine stetig geschlossene Pflanzendecke wird vor allem in Hanglagen die Erosion des wert-
vollen Mutterbodens verhindert.

Der Lebens- und Wirtschaftsraum "Streuobstwiese" stellt damit ein Musterbeispiel fiir eine natur-
schutzvertragliche, weil ressourcenschonendene und damit zukunftsfahige Landnutzungsform dar.

Lebensraum fiir eine mannigfaltige Pflanzen- und Tierwelt

Die Streuobstwiesen zahlen zu den artenreichsten Lebensraumen Mitteleuropas.
Durch die typische Kombination von Ober- und Unternutzung, von
Schatten und Licht, sind in Streuobstwiesen sowohl Arten des
Waldes (an den B&umen) als auch der offenen Landschaft (Wiese,
Weide) verbreitet.

Aufgrund der extensiven Nutzung bei gleichzeitig haufig immer
noch vorhandener Grol¥flachigkeit stellen Streuobstwiesen fiur eine
zunehmende Anzahl von Arten letzte Riickzugsgebiete dar, weil ihre
urspriinglichen Standorte so stark beeintréchtigt oder vernichtet wur-
den, dass ihnen dort ein Uberleben nicht mehr méglich ist.
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Anhand weniger Fakten und niichtener Zahlen soll auf die (beraus enorme Bedeutung der
Streuobstbestande fur die Tier- und Pflanzenwelt aufmerksam gemacht werden: Bis zu 3000
Tierarten verschiedenster Artengruppen kénnen in Streuobstwiesen beobachtet werden:

« Am besten sind die in den Streuobstwiesen Deutschlands vorkommenden Vigel erforscht, so
konnten bisher 107 Vogelarten, davon 84 Brutvogelarten nachgewiesen werden. Darunter sind
u.a. solch bedrohte Arten wie Steinkauz (Athene noctua), Grin- und Grauspecht (Picus viridis,
P.canus), Klein- und Mittelspecht (Dendrocopus minor, D.medius), Ortolan (Emberiza
hortufana), Wendehals (Jynx torquilla) und Wiedehopf (Upupa epops). Sicherlich waren einige
dieser Arten aufgrund der klimatischen Verhaltnisses im Erzgebirge nie vertreten, aber bei
spielsweise der Steinkauz war mindestens bis in die Mitte des vorigen Jahrhunderts Brutvogel
im Schneeberger Raum, was heute kaum noch vorstellbar ist.

* Durch den Hohlenreichtum und das reiche Nahrungsangebot sind alte Streuobstbestdnde auch
Lebensraum fiir viele Saugetiere wie den Garten- und Siebenschlafer (Eliomys quercinus, Glis
glis) und verschiedene Fledermausarten. Aber auch Hornissen und Wildbienen nuizen die
Baumhohlen in den Uraltbestédnden.

» Die oftmals reiche Blutenpracht in der Bodenvegetation ermdglicht zahlreichen Schmetterlin-
gen des Offenlandes auch hier eine Existenz zu finden, zu nennen waren u.a. der GroRRe Fuchs
(Nymphalis polychloros), der Schwalbenschwanz (Papilio machaon), das Schachbrett
(Melanargia galathea), das Tagpfauenauge (Inachis io) und der Admiral (Vanessa atalanta).

* An hochstdmmigen Apfelbdumen kénnen etwa 1000 Arthropodenarten (Gliederfiissler) nachg
wiesen werden.

Die zumeist extensive Bewirtschaftung der Bodenvegetation fiihrt zur Ausbildung von selten
gewordenen und gefdhrdeten Pflanzengesellschaften mit einem groRen Reichtum an
Gefalpflanzenarten.
Beispielhaft seien folgende Griinlandgesellschaften genannt:
« Goldhafer-Bergwiesen, Gebirgs-Frischwiesen (Polygono-Trisetion),
*  Glatthafer-Frischwiesen, Tieflagen-Frisch- oder Fettwiesen (Arrhenatherion elatioris)
« Fettweiden, Scherrasen (Cynosurion cristati),
aufllerhalb des Erzgebirges kénnen auch noch auftreten:
« Kontinentale Halbtrockenrasen. mesophile Wiesensteppen (Cirsio-Brachypodion),
= Submediterrane Kalk-Halbtrockenrasen und -wiesen (Mesobromion erecti) und
= Submediterrane Silikat-Trocken- und Halbtrockenrasen (Koelerio-Phleion phleoidis).

In diesen bliitenreichen Wiesengesellschaften k&énnen wir noch zahlreiche gefdhrdete
Pflanzenarten antreffen, erwdhnenswert sind u.a.: Glatthafer (Arrhenaterum elatius), Goldhafer
(Trisetum flavescens), Rot-Schwingel (Festuca rubra), Gemeines Zittergras (Briza media),
Gemeines Kreuzblimchen (Polygala vulgaris), Wald-Storchschnabel (Geranium sylvaticum),
Wiesen-Schliisselblume (Primula elatior), Manns-Knabenkraut (Orchis mascula), Groles Zweiblatt
(Listera ovata), Geflecktes Knabenkraut (Dactylorhiza maculata), Heide-Nelke (Dianthus deltoi-
des), Schwarze Teufelskralle (Phyteuma nigrum), Wucherblume (Leucanthemum vulgare).

Eine unschatzbare Rolle spielen die Streuobstbesténde in ihrer Funktion als "Knoten und Seile" in
der Biotopvernetzung innerhalb unterschiedlichster Naturrdume. Streuobstbestinde stellen
"Trittsteine" innerhalb Gkologisch devastierter RGume dar, sie bilden lineare Verbindungselemente
zwischen den verinselten Lebenraumzellen in der Landschaft, ihre Randlagen sind als
"Grenzlinien" zwischen verschiedenen Biotoptypen und mit einen besonderem Artenreichtum aus-
gestattet.
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Unerschopfliches Genreservoir

Die Mannigfaltigkeit der Obstsorten und deren Herkinfte als
Genressource kann nicht hoch genug eingeschatzt werden.
Bis heute sind allein in Deutschland Gber 1000
Apfelsorten und Uber 2000 Sorten anderer Obstarten
erhalten geblieben. Diese Sortenvielfalt an Apfeln,
Birnen, Kirschen oder Pflaumen sowie seltener
Walniisse, Quitten, Aprikosen, Speierlinge, ERkas-

tanien und Pfirsiche sind unerschépflich und unersetz- - i
bar. Statt im Rahmen der Gentechnologie an den —

Genen der einzelnen Sorten "herumzubasteln" sollte dieses

Reservoir erhalten und als Ausgangsmaterial fiir weitere Ziichtungen beziig-

lich Geschmacks-, Lager- und Verwertungseigenschaften, Resistenzen usw. genutzt werden. Die
Einsicht und auch die Bemiihungen um die Erhaltung dieser wertvollen und unersetzbaren
Ressourcen sind in den letzten Jahren/Jahrzehnten immer wieder neu belebt worden. In
Sortengarten, Lehrpfaden, Genbanken und Reisermuttergérten konnte ein groRer Teil dieses
Reichtums erhalten werden, es bleibt die Hoffnung, dass sich immer wieder verantwortungsbe-
wusste Menschen finden, die diesen Reichtum auch weiterhin bewahren.

Oasen der Ruhe und Entspannung

Streuobstbesténde gliedern und beleben auf uniibersehbare Weise die Landschaft und schaffen
damit charakteristische Landschaftsbilder. Sie bilden wichtige Verbindungselemente zwischen den
Ortsrandern und der offenen Feldflur, innerhalb der Ortslagen stellen sie wichtige Griinzésuren dar,
sie tragen Natur in den besiedelten Raum hinein.
Der gleitende Ubergang an den Ortsrdndern verwischt die harten Grenzen zwischen den mehr
oder weniger dichten Geb&udefronten und der freien Landschaft, Grundstiicke erfahren eine
Umrahmung. Der lebendige Baumbestand filtert Staubteilchen aus der Luft, wirkt beruhigend auf
starke Windbewegungen, erzeugt durch Licht und Schatten ein abwechslungsreiches Farbspiel,
halt Morgentau und Wasser aus Niederschldgen zuriick und dient damit der Luftbefeuchtung, er
gleicht extreme Klimaschwankungen aus und schafft damit ein harmonisches Kleinklima.
Die Mannigfaltigkeit der Tier- und Pflanzenwelt regt uns zum Verweilen, Betrachten, Beobachten,
Nachdenken an. Uralte Baumgestalten, deren Alter vielleicht sogar in Jahrzehnten zu messen ist,
fiihren uns deutlich sicht- und greifbar das Wachsen, Reifen und auch das Vergehen vor Augen.
Wir kénnen hier Baume beriihren, ja vielleicht sogar umarmen, die Menschen lange vor uns
gepflanzt haben, in der Hoffnung, dass wir ihnen dafiir jetzt und heute danken, im wahrsten Sinn des
Wortes diese Friichte jetzt ernten. Im Verinnerlichen natiirlicher Prozesse finden wir hier die Ruhe,
die uns den Ausgleich zum allgegenwértigen hektischen und tber-
zogenen Lebensanspruch ermdglicht. Streuobstwiesen konnen
also auch wichtige Orte der menschlichen Erholung verkdrpern.
Der Wechsel der Jahreszeiten ist hier wohl am deutlichsten
in unserem Naturraum zu spiren, dass erste Erwachen der
Natur mit zartem Blattgriin im Friihling, die Ausgelassenheit
der frihsommerlichen Baumbliite, die Fille der herbst-
lichen Friichte an den weitausladenen Asten und die
Kargheit der blattlosen Baumgestalten in der weilten,
einténigen Winterlandschaft.
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Gesunde Erndhrung pur

Bei aller 6kologischer Bewertung der Streuobstbestande sollten wir nie aus dem Auge verlieren,
dass diese von unseren Vorfahren vorwiegend zu dem Zwecke geschaffen worden sind, um eine
zusétzliche Nahrungsquelle zu erschlieRen. Streuobstbestdnde zum Selbstzweck haben daher
keine Zukunft.

Schon aus erndhrungsphysiologischer Sicht wird die Bedeutung der Verwertung von Friichten aus
Streuobstbesténden in Zukunft wachsen. Neben der duferst geringen Belastung mit chemischen
Ricksténden sei besonders auf folgenden Fakt verwiesen. In den letzten Jahrzehnten hat die
Allergiegefahrdung, insbesondere der Stadtbevélkerung, dramatisch zugenommen. Im Bezug auf
den Streuobstanbau ist besonders bedeutungsvoll, dass 57-70% der Patienten, die auf Birken all-
ergisch reagieren, auch eine Kreuzallergie gegeniiber Apfeln entwickeln. Interessant ist aber
dabei, dass die Allergie gegeniiber Apfelsorten aus Intensivobstplantagen ausge-
préagt ist, bei Streuobstsorten aber nicht.

Bis heute hat sich eine Vielzahl von Verwertungsmdglichkeiten erhalten. Die
zentrale Form ist dabei immer noch der Eigenbedarf. Aber auch als
Rohstoff fir die gewerbliche Weiterverarbeitung zu Saft, Wein, Schnaps,
Konserven usw. ist das Obst aus Streuobstbesténden sehr gefragt.
Jeder Konsument von Obst trégt mit seinem Kaufverhalten eine dop-
pelte Verantwortung, zum einen gegentber seinem eigenen Wohlerge-
hen, zum anderen gegeniiber der Erhaltung eines Lebensraumes unse-
rer Heimat.

Regionale Wirtschaftskreislaufe

Die 6konomischen Wirkungen des Streuobstbaus sind vor allem im Ausbau regionaler Wirtschafts-
kreisldufe zu suchen und auch zu finden. AuRBerdem sollten wir den marktwirtschaftlichen Wert des
Streuobstbaus nicht verkennen. Trotz starken Riickgangs ist dieser immer noch so hoch, dass
davon der gesamte EU-Apfelmarkt und damit die Preise flr Tafelobst in Europa massiv beeinflusst
werden. Dies hangt damit zusammen, dass im Streu- und Gartenobstbau Deutschlands fast dop-
pelt soviel geerntet wird wie in den deutschen Obstplantagen.
Die Ansétze und Initiativen zum Erhalt des Streuobstbaus sollten also diesen ékonomischen und
regionalen Aspekten gebiihrende Beachtung schenken, wenn dieser Erhalt auf Dauer und in der
Okologisch notwendigen Flachengréfie erfolgen soll.
Hervorzuheben ist dabei, dass gerade die Naturschutzverbénde dies friihzeitig erkannten und als
Katalysatoren wirkten und noch heute wirken. Bereits 1987 begannen zwei Gruppen des Bundes
fur Umwelt und Naturschutz (BUND) am Bodensee mit der Erzeugung von 21 000 | Saft. Seitdem
weitet sich die Streuobst-Aufpreisvermarktung kontinuierlich aus. 1996/97 und 1997/98 erzeugten
ca. 80 Fordervereine, Keltereien und Naturschutzorganisationen in Deutschland bereits fiinf
Millionen Liter mit einem Marktwert von etwa zehn Millionen DM (ROSLER, 1998). Im Freistaat
Sachsen war die Kreisgruppe Grimma des BUND Vorreiter bei der Vermarktung von Séften aus
Streuobst, denen mehrere Initiativen folgten, auch im Erzgebirge.
Nicht zu vergessen sind weitere Nutzungsmaglichkeiten auf regionaler Ebene, wie z.B.:
« Gewinnung von mannigfaltigen Honigprodukten, neben Honig auch Wabenwachs, Honigwein,
bis hin zu Raucherkerzen mit Honig, -
« Futterverwertung der Griinmasse.
Es ist eine der Widersinnigkeiten unserer Zeit, dass stidamerikanische Urwélder gerodet werden,
die den Sauerstoffbedarf der gesamten Menschheit decken, um Sojaschrot fiir die Intensivtier
"vergewaltigung" zu produzieren und vor unserer "Haustir" das anstehende Viehfutter zum Teil
“entsorgt" wird.
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Diese und ahnliche Beispiele zeigen eindeutig, dass der Erhalt und Wiederaufbau von regionalen
Wirtschaftskreisldufen eine vorrangige Aufgabe fiir die nachsten Jahre sein wird, wenn wir die in
der nahen Zukunft unbedingt zu I8senden &kologischen und 6konomischen Fragen bewéltigen
wollen.

Weshalb sind Streuobstbestidnde gefahrdet ?
(Wolfgang Riether, Matthias Scheffler)

Im Obstbau hat sich in den letzten Jahrzehnten vieles entscheidend verandert. Nach dem 2.
Weltkrieg verlor das heimische Obst gegeniiber Sudfriichten deutlich an Attrak-

tivitat. StiRigkeiten verdrangten Apfel und Birnen, Limonade und ”'“@ﬁ

Cola, die Obstsafte mehr und mehr vom Markt. Unter dem - —

Druck der Konkurrenz aus aller Welt wurde der Obstbau auf —W@‘i@"
die betriebswirtschaftlich billigeren Niederstammkul- T
turen umgestellt.

Ergebnis dieser Entwicklung ist, dass die Flache der
Streuobstbestéande in Deutschland seit 1950 auf

etwa ein Viertel zurlickgegangen ist.

Die Ursachen der Gefdhrdung sind daher sehr mannigfaltig:

« auf Spezialisierung, Intensivierung und Chemisierung ausgerichtete Agrarpolitik der EU und
der Bundesrepublik,

- Rodung von Streuobstbesténden in den Altbundeslandern, bedingt durch die bis 1974 von der
EU gezahiten Pramien,

«  Umwidmung von vor allem ortsnahen Streuobstwiesen in Bauland,

« Beseitigung von Obstbaumalleen entlang von Straken und Wegen,

» Umwandlung von Streuobstanlagen in Intensiv-Obstplantagen,

= Verbuschung von Streuobstanlagen,

+ Globalisierung der Sudfriichtevermarktung, teilweise durch das verénderte
Verbraucherverhalten und damit nachlassendes Interesse am Streuobst,

« durch eine Agrarpolitik, die die Einteilung des Obstes in Handelsklassen - bestimmend fiir den
Verkaufspreis - nach Form, Farbe und GréfRe vorschreibt und nicht nach ékologisch
vertraglicher Anbauweise und Geschmack,

« durch Import von Fruchtsaftkonzentraten aus Landern mit niedrigen Lohnkosten und

+  durch die mit dem fehlenden Bedarf an Obst aus Streuobstbestanden einhergehende fehlende Pflege

Wie koénnen wir diesen wertvollen Lebensraum schiitzen ?
(Wolfgang Riether, Matthias Scheffler)

In den letzten Jahren hat in gewisser Weise ein Umdenken eingesetzt und es gibt Bemiihungen
zum Erhalt der Streuobstbesténde auf verschiedenen Ebenen. Zum einen wurden auf der politi-
schen Ebene Schutz- und Férderméglichkeiten flir Streuobstbestédnde geschaffen. Zum anderen
gibt es mittlerweile eine Vielzahl von lokalen oder regionalen "Streuobst-Aktionen”, die den
Streuobstbau wieder atiraktiver gestalten wollen.

Allen, denen der Schutz dieses fiir uns Menschen und unsere Mitwelt so erhaltenswerten
Lebensraumes am Herzen liegt, seien dazu nachfolgend einige Maglichkeiten aufgezeigt.
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Schutz durch gesetzliche Regelungen

Besonders wertvolle und grof¥flachige Bestédnde konnen als Naturschutzgebiete, Flachennatur-
denkmale, Landschaftsschutzgebiete oder geschiitzte Landschafts-

bestandteile gesichert werden. AuRerdem bestehen Maéglichkeiten
in den Rechisverordnungen fur gréfere Schutzgebiete, wie z.B.
Biospharenreservate oder Landschaftschutzgebiete gesonderte
Regelungen zum Schutz und zur Erhaltung der Streuobstbesténde
zu treffen. Die Kommunen kénnen im Rahmen des Erlasses einer
Satzung zur Festsetzung geschitzter Landschaftsbestandteile bzw.
des Schutzes des Baumbestandes (Baumschutzsatzung) auf dem
Gebiet der Gemeinde wertvolle Streuobstbesténde oder auch
Einzelbdume wirkungsvoll schitzen. Kreativitat, Engagement
Tatendrang und Ausschopfen des Ermessenspielraumes sind hier
gefragt, aber noch zu wenig anzutreffen.

Im Freistaat Sachsen geniellen bestimmte, okologisch wertvolle Biotope entspr. § 26 (1) des
Séachsischen Gesetzes liber Naturschutz und Landschaftspflege (Sachsisches Naturschutzgesetz
-SachsNatSchG) vom 11. Okiober 1994 auch ohne Rechtsverordnung oder Einzelanordnung und
ohne Eintragung in Verzeichnisse besonderen Schutz. Im § 26 (1) 6. sind auch die Streuobstwie-
sen aufgefiihrt, damit sind alle Mallnahmen, die zu ihrer Zerstérung oder sonstigen erheblichen
oder nachhaltigen Beeintrachtigungen fiihren koénnen, verboten. Zum Vollzug des § 26
SachsNatSchG wurde am 22. Februar 1994 eine Verwaltungsvorschrift (VwV Biotopschutz) erlas-
sen, die die Merkmale einer Streuobstwiese wie folgt definiert;

«Streuobstwiesen sind extensiv genutzte Obstbaumbestinde aus hoch- und mittelstdmmigen

Gehdlzen, die in der Regel unregelméfig (gestreut) in Griinland oder typischen Brachestadien
angeordnet sind. Sie sind gekennzeichnet durch einen artenreichen Unterwuchs und vielféltige

Kleinstrukturen wie Totholz und Baumhéhlen. Erfasst sind flachige Besténde in der freien

Landschaft und im Siedlungsbereich ab ca. 500 m? oder zehn Obstbdumen.

Intensiv genutzte Obstbaumplantagen sind nicht erfasst.”

Schutz durch staatliche Forderung

Allein die rechtliche Sicherstellung reicht bei weitem nicht aus, diesen Kulturlebensraum auf Dauer
und in dem notwendigen Flachenumfang zu erhalten, denn sie benétigen stete naturschutzge-
rechte Nutzung. Um eine Uberalterung zu vermeiden, muss in den alten Bestanden nachgepflanzt
werden, neue Bestdnde missen angelegt werden.

Auf Grund der gegenwartigen Agrarpreisgestaltung ist eine Skonomisch tragfahige Bewirtschaf-
tung der Streuobstbesténde nicht moglich. Mit Hilfe staatlicher Férdermittel kdnnen die weitere
Nutzung und die Neuanlage zumindest iber einen gewissen Zeitraum angeregt werden. Daher
schufen seit Mitte der achtziger Jahre Kommunen, Landkreise und Lander zunehmend finanzielle
Anreize, eine naturschutzgerechte Nutzung aufrechtzuerhalten.
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Auf der Grundlage der Verordnung 2078/92 der EU wurden seit Mitte der neunziger Jahre Forder-

programme in den meisten Bundeslandern in Kraft gesetzt. Grundsatzlich bestehen dabei folgen-

de férderungswiirdige Malnahmen:

. Bezuschussung der Nach- und Neupflanzung bzw. Ubernahme von Pflanzkosten,

« Forderung fur jeden gepflanzten Baum,

+ Forderung der Obstnutzung,

« Erschwernisausgleich fur die Unternutzung, bei jahrlicher Mahd,

« Forderung von extensiver Weidenutzung,

« Zuschisse flr die Vermarktung bzw. der Verarbeitungseinrichtungen und evtl.

« Zuschldge fir Steilhanglagen, ortstferne Lagen und bestimmte
Biotopformen, wie z.B. Buckelwiesen.

Die Férderung erfolgt lander- und gebietsspezifisch und kann sich auch
in bestimmten Zeitabstanden inhaltlich und in der Héhe der Forder-
mittel andern. Uber die aktuellen Férderméglichkeiten im Freistaat Sach-
sen kann sich jeder Interessierte beim zustandigen Amt fir Landwirt-
schaft oder auch in der Unteren Naturschutzbehérde des Landkreises
bzw. der kreisfreien Stadte informieren.

Gegenwartig bestehen zwei grundlegende Forderrichtlinien, zum
einen das Kulturlandschaftsprogramm, zum anderen die Férderung von
MafRnahmen des Naturschutzes und der Landschaftspflege.

Aus dem Kulturlandschaftsprogramm, Teil 1 kénnen gegenwartig folgende Mittel fur die Pflege
von Streuobstwiesen beantragt werden:

» Mahd/Beweidung der Bodenvegetation, mindestens einmal jahrlich 400 DM/ha

+  Baumpflege 5 DM/Baum

Der Verpflichtungszeitraum betragt dabei 5 Jahre und die Hochstférdersumme 900 DM/ha, dabei

sind folgende Bedingungen einzuhalten:

» Fdrderung nur in geschitzten Biotopen nach § 26 SachsNatSchG,

»  MindestgréRe 500 m? oder 10 Obstbdume,

« die Flache ist mindestens einmal pro Jahr zu mahen oder zu beweiden,

«  bei der Beweidung ist auf den Schutz der Baume zu achten, der zur Erhaltung notwendige
Baumschnitt ist innerhalb des Verpflichtungszeitraumes mindestens einmal fachgerecht
auszufithren, dabei sind natiirliche Baumhohlen zu erhalten, das Entfernen abgestorbener
Baume und das Neupflanzen ist nur im Einvernehmen mit der Unteren Naturschutzbehdrde
zuldssig.

Im Rahmen der Richtlinie fir die Foérderung von MaBnahmen des Naturschutzes und der
Landschaftspflege kénnen auf Einzelantrag MaRnahmen der Biotoppflege und -gestaliung gefor-
dert werden, die in der Regel 70% der Aufwendungen decken. Diese Richtlinie ist noch bis ins Jahr
2001 in Kraft. Auf Grund der beschrankten finanziellen Mittel konzentriert sich die Bereitstellung
von Geldern in zunehmendem MafRe auf naturschutzspezifische Ma3nahmen. Nutzungsorientierte
Biotoppflege und -gestaltung, wie die Pflege und Erhaltung von Streucbstbestédnden sollen kiinftig
weitgegend innerhalb der landwirtschaftlichen Férderprogramme unterstiitzt werden.
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Schutz durch Nutzung und neue Vermarktungsstrategien
Allen, die sich um Schutz, der Erhaltung und der Pflege von Streu- o=t s emsommmas s i
obstbestanden bemiihen, soliten sich dariiber im Klaren sein, dass _&LP’FE.&@&FT
diese auf Dauer und in der Fl&che nur durch eine pflegliche Nutzung 25
erhalten werden kénnen. Den Schwerpunkt bei der Erhaltung der

Streuebetbsstinden
daz Wasrtarsgabirgas

Streuobstbesténde bildet daher die Verwertung und Vermarktung der — wW* 7a, Ao
Friichte, hier haben sich traditionelle Verwertungsformen bis heute R e

erhalten und wurden in den letzten Jahren neue Vermarktungsstra-

tegien entwickelt, als die wichtigsten seien genannt:

« Aufpreisvermarktung

+ Direktvermarktung des Tafelobstes ab Hof sowohl in :
groBeren Mengen als auch in wichentlichen Abonnentenkisten — swsteenuos wescrossaoe . mumens

«  Vermostung ' '

* Kleinbrennereien, wie in den Obstgebieten Siiddeutschlands und Obstgemeinschaftsbren-
nereien in den neuen Bundesléndern

Auf der Grundlage einer gesicherten, 6konomisch tragfahigen Obstverwertung I6sen sich in der

Regel auch die Baum- und Griinlandpflege/-nutzung.

Und hier setzen auch die von den Naturschutzverbdnden in den achtziger Jahren entwickelten
Aufpreismodelle an, deren Ziel es ist, den Besitzern von Hochstammobstbdumen Verwertungs-
maoglichkeiten fiir ihr Obst zu einem angemessenen Preis zu bieten, um bei diesen den Erhalt und
die Pflege ihrer Hochstammobstbdume und vielleicht sogar Nach- und Neupflanzungen interes-
santer zu gestalten.
Viele Verbraucher sind gerne bereit, einen kleinen Aufpreis flr die gesunden Produkte aus unge-
spritzten Streuobstbestdnden zu zahlen und damit die Mehrarbeit auszugleichen - insbesondere
wenn ihnen vermittelt wird, dass sie damit zum Erhalt der Besténde beitragen kénnen. Diese
Initiativen betreffen vorwiegend das Versaften oder Vermosten von Obst und beruhen auf
Kostenkalkulationen, in denen gezeigt wird, dass der Streuobstbauer mindestens 30,- bis 40,- DM
pro Doppelzenter Obst erhalten muss, damit eine einigermaflen Gleichstellung mit dem
Plantagenobstbau gegeben ist. Deshalb zahlen die Aufpreis-Initiativen fur Obst aus ungespritzten
Streuobstbestédnden einen Aufkaufpreis, der in der Regel etwa 10,- DM pro Doppelzentner tiber
dem saisonlblichen Aufkaufpreis der Keltereien liegt. Dieser
Aufpreis schlagt sich dann im etwas hdéheren
Verkaufspreis des Saftes nieder (etwa 20
Pfennige pro Liter). Mittlerweile gibt
es Uber 80 solcher Initiativen von
NABU- und BUND-Gruppen, Streu-
obstvereinen, kleinen Keltereien,
Gemeinden usw.
1997/1998 wurden in Deutschland
tiber finf Millionen Liter Saft Uber die
Streuobst-Aufpreis-Vermarktung
abgesetzt, eine doch recht beachtli-
che Menge, mit der ein gewichtiger Beitrag
zum Erhalt des Streuobstbaus geleistet wird.
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Wie gestalten wir einen neuen

Streuobstbestand ?
(Matthias Scheffler)

Pflanzgut

Bei der Beschaffung des Pflanzgutes sollte Wert darauf gelegt werden,
dass die Bdume der Norm des Bundes Deutscher Baumschulen fiir
Hochstammobstbdume entsprechen, d.h. Stammh&he mindestens 180 cm,
Stammumfang von mindestens 7 cm in 1 m Hohe, mindestens 3 Seitenzweige
neben dem Mitteltrieb bei der einjahrigen Krone. An Strafien und Wegen oder
wenn die Flachen beweidet werden sollen, sollte die Stammhdhe min-
destens 200 cm betragen.

Die Anzucht solcher Baume in der Baumschule dauert in der Regel
4 Jahre. Fir gréRere Pflanzaktionen sollte also méglichst frihzeitig
Kontakt mit der Baumschule aufgenommen werden.

Auch der Auswahl der Sorten sollte groe Aufmerksamkeit gewidmet A
werden. Naheres dazu findet sich im Kapitel Sortenempfehlung fir das '4;/% {
Erzgebirge. ’

Pflanzabstiande

Hochstammobstb&ume brauchen Platz, auch wenn das in ihrer Jugendzeit noch nicht so erschei-
nen mag.
So schreibt schon Dr. E. FLEISCHER 1890 in der "Zeitschrift fir Obst und Gartenbau":

Hochstammlge Kernobstbdume auf gutem Boden miissen in 10 Meter Abstand nach jeder Seite
gepflanzt werden, also jeder Baum soll 100 Quadratmeter Raum haben!

Sehr viele Obstliebhaber wissen dies nicht, und von -denen, die es wissen, kénnen ‘es viele nicht
{tbers Herz bringen, den Raum anscheinend so zu verschwenden. Pflanzt man die B&ume in nur
7 Meter Abstand, so fasst dieselbe Fldche bereits doppelt soviel B&ume, weil jeder nur 49
Quadratmeter Fldche erhélt; bei 5 Meter Abstand aber bringt man die vierfache Zahl von Béumen
unter, von denen jeder nur 25 Quadratmeter Raum hat. Je nun, sagt sich der Obstfreund, 25
Quadratmeter sind eine schéne Fléche, die Bdume werden sich schon damit zufrieden geben,

wenn sie nicht mehr habén, und ganz im stillen rechnet er dabei: 4 mal so viel Baume, 4 mal. so:

viel Frucht! Fehlgeschossen, lieber Freund! 4 mal so viel Bdume, aber nicht halb so viel Frucht!
~ Das ‘heiBt, du hast ganz recht, fir die ersten 20, héchstens 30 Jahre; aber dann, wenn der
Hauptertrag, ‘der reichste Segen beginnen sollte, trift der Ruckgang ein. Gar viele Leute; welche
Obstb&ume pflanzen, sind mit der Natur derselben zu wenig bekannt; man hort oft Leute klagen, '
daR ihre (vor wenigen Jahren gepﬂanzten) Baume noch gar nicht tragen wollen. Das sollen sie gar
nicht, mein Lieber!
Ein gesunder hochstamm/ger Apfel- und Birmbaum auf-gutem Boden ven/vendet naturgemaB die
ersten: 10 Jahre nach der Pflanzung auf das Wachstum, .auf die Entwicklung einer stattlichen
Krone; d@uch das zweite Jahrzehnt ist in erster Linie dieser Aufgabe gewidmet und die Fruchtbarkeit
- spielt noch die Nebenrolle; erst das dritte Jahrzehnt gibt einen guten Ertrag, der volle Segen aber
tritt erst mit dem vierten, filnften Jahrzehnt ein und kann noch lange dariiber hinaus dauern.
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Gangz anders ist freilich der Verlauf, wenn die Bdume zu eng stehen; davon kénnen uns leider aller-
orten hunderte von Obstgérten tiberzeugen. Im dritten Jahrzehnt etwa, wenn die Béume sich ihrer
Vollentwickiung ndhern, werden dann, im besten Falle, die schwécheren Bdume, die schwach-
wiichsigen Sorten, von ihren starkeren Nachbarn unterdriickt und letztere nutzen dann den Raum
allein aus, aber nicht, ohne doch einigermalien unter der Einengung zu leiden. Haben aber die
Bdume zum groBten Teil eine gleichméfRige Entwicklung, so wachsen von allen allerseits die
Kronen aneinander und ineinander, nehmen einander Luft und Licht-und werden schwer bein-
tréchtigt; nur die obere, dem Himmel zugekehrte Flédche ist noch fruchtbar, es ist den Bdumen: die
Méglichkeit genommen, das zu werden, was sie werden sollten und wollten: eine solche Anlage ist
halb abgewirtschaftet zu der Zeit, wo ihre beste Periode erst beginnen sollte.”

Auflerdem soliten bei der Pflanzung bestimmte Gesetzméf&igkeiten beachtet werden, um eventuellen

spateren Arger zu vermeiden:

+  Gemah dem Sachsischen Nachbarrechtsgesetz miissen Obstbdume bei Neupflanzungen
mindestens einen Abstand von der Grundstlicksgrenze von 2 m im Innenbereich und 1 mim
Aulenbereich haben. Dies gilt aber nur fur Neupflanzungen, schon vorhandene Gehdlze haben
Bestandsschutz.

 Bundesweit ist nach den "Richtlinien fiir die Anlage von Straien” bei Neupflanzungen von Baumen
an Bundes-, Landes- und Kreisstralen auflerhalb der Ortschaften ein Mindestabstand vom
Fahrbahnrand von 3 m auf geraden Abschnitten und von 4,50 m auf Abschnitten mit groer
Abkommenswahrscheinlichkeit einzuhalten. Im Ort ist in der Regel (Regelung meist durch
Ortssatzungen) ein Abstand von 1 m von der Stammitte bis zum Fahrbahnrand vorgeschrieben.

+  Uberall ist ein Lichiraumprofil von 4,50 m Héhe in 1,50 m Entfernung von der Fahrbahn einzuhalten.

Pflanzzeit

Als Pflanzzeiten kommen, wie bei anderen Gehdlzen auch, das Frihjahr und der Herbst in Frage.
Dabei ist dem Herbst zweifelschne der Vorzug zu geben, da die Bdume schon im Spétherbst und
Winter Wurzeln bilden kénnen und dadurch im Frihjahr stérker austreiben. Auferdem eribrigt sich
bei normaler Wittterung das sténdige Gielen der Badume, um das man im Frihjahr oftmals nicht
herumkommt. Nur bei Frostfreiheit darf gepflanzt werden.

Baumschutz |

Baumstiitze: Die ersten 5 bis 8 Jahre sollte dem Baum eine mindestens 250 Zentimeter [ange
Baumstiitze (kesseldruckimpragnierter Rundholzpfahl mit einer Zopfstérke von 5 bis 6 cm) zur
Verfiigung stehen, die knapp bis unter die Krone reicht und mindestens 50 Zentimeter tief in die
Erde eingegraben wird.

Wihlmausschutz: Der Wurzelballen solite durch ein Drahtgeflecht aus Kilkendraht (Maschenweite
unter 13 mm,-ca. 120 x 120 cm) vor Withimausen geschiitzt werden.

Verbissschutz: In der freien Landschaft sollte als Schutz vor Hasen ein mindestens 100 cm,.in
Gebieten mit starkem Rehwildbesatz ein 150 cm hoher Verbissschutz angebracht werden.
Geeignet sind Drahthosen (Maschenweite 15-20 mm) oder Plastikmanschetten.

Weideschutz: Falls eine Beweidung der Fldchen vorgesehen ist oder mit Rotwild gerechnet wer-
den kann, miissen die Obstbaume mit einem Drei- oder Vierbock gesichert werden, der mindes-
tens bis zum Kronenansatz reicht, bei Pferden sogar 250 cm hoch sollte. Die Bécke werden je nach
Wild- und Viehart mit Querverbindungen aus derbem Holz, Knotengitterdraht (Schafe) oder
Maschendraht (Kiihe, Pferde) umgeben.
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Baumscheibe

Graser und Krauter im Wurzelbereich stellen eine groRe Konkurrenz fiir den jungen Baum dar,
besonders in trockenen Jahren. Deshalb sollte in den ersten Jahren eine Baumscheibe (mindes-
tens 100 cm Durchmesser) offen gehalten werden. Ein Bedecken der Scheibe mit einer 5 bis 10
cm dicken Schicht aus organischem Material (Stallmist, Kompost) verbessert die Wachstums-
bedingungen fir den Baum. ,

Pflanzung

+  Wir beginnen mit dem Ausheben der Pflanzgrube. Je groRer diese ist, umso besser, aber etwa
die 1,5fache Grofle des Wurzelwerkes sollte sie mindestens haben (meist etwa 40 cm Tiefe
und 70 cm Durchmesser). Der Untergrund wird gelockert. Die Grasballen werden getrennt gelagert.

» Der Boden sollte mit Kompost oder Humus vermischt werden.

» Die Baumstltze ist in der Hauptwindrichtung vor dem Baum einzuschlagen.

* Die Pflanzgrube wird mit dem Wilhimausschutz ausgeftllt und das erste Drittel der Pflanzgrube
mit Boden gefillt.

+ Eventuell beschadigte Teile des Wurzelwerkes werden abgeschnitten. Im Frihjahr kann auch
gleich noch der Pflanzschnitt (siehe unten) erfolgen, fails dies nicht schon in der Baumschule
passiert ist.

+ Der Baum wird jetzt in die Pflanzgrube gesetzt. Dabei soll die Veredlungsstelle etwa 10 cm tber
der Pflanzlochoberkante liegen. Das zweite Drittel des Bodens wird eingefUlit.

»  Der Wiithimausschutz wird mit der Drahtschere passend zugeschnitten und direkt um den
Wourzelhals geschlossen, aber so, dass der Draht die Rinde nicht verletzen kann.

+ Jetzt wird der Rest des Bodens eingefiillt und festgetreten. Dabei ist darauf zu achten, dass ein
Giefiring entsteht, in dem sich das Regenwasser fangen kann. Dazu werden auch die
Grasballen verwendet, die am Rand der Baumscheibe umgedreht aufgelegt werden.

» Der Baum wird kurz unterhalb des Kronenansatzes so angebunden dass er fest gehalten, aber
nicht gewlrgt wird und nicht scheuert.

» Bei trockenem Boden oder im Friihjahr, wenn die Bdume schon angetrieben haben, sollte
unbedingt gewéssert werden (20 bis 30 Liter).

+ Wenn es notwendig ist, wird ein Verbiss- bzw. Weideschutz angebracht.

Wie nutzen und pflegen wir

unseren Streuobstbestand ?
(Wolfgang Riether, Matthias Scheffler) .

Baumschnitt:

Obstbdume sind Kulturpflanzen, die einer fachgerechten
Pflege bedlrfen. Jungbdume, die einfach sich selbst lberlas-
sen werden, bilden keine stabilen, formschénen Kronen. Viele
ungepflegte Jungbdume fallen vorzeitig aus. Richtig ausgefiihrte
SchnittmalRnahmen kénnen auch die Lebensdauer von alten
B&umen verldngern. Flr gute Ertrdge und eine gute Qualitat des
Obstes ist der Baumschnitt eine entschiedende Voraussetzung.

Wir unterscheiden verschiedene Arten des Baumschnitts, den
Pflanzschnitt, den Erziehungsschnitt, den Erhaltungs- und den Ver-
jungungsschnitt.
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Pflanzschnitt: Der Pflanzschnitt sollte auch bei im Herbst gepflanzten Baumen erst im Frihjahr,
nach dem Ende der strengen Froste, durchgefiihrt werden.

Aus den zur Verfligung stehenden Asten wahit man den Mitteltrieb und 3 bis 4 méglichst kréaftige
Leitéste aus, die gleichméRig verteilt und in unterschiedlicher Hohe am Mitteltrieb angeordnet sein
sollen. Aufierdem sollen sie in einem Winkel von 45 bis 60 Grad zum Mltteltrleb stehen. Alle ande-
ren Aste werden an der Ansatzstelle abgeschnitten.

Der schwéchste der Leitaste wird um ein Drittel oder die Hélfte gekiirzt und die anderen Leitéste
so weit abgeschnitten, dass die Schnittstellen etwa in gleicher Héhe liegen ("Saftwaage”). Dabei
wird immer unmittelbar tiber einer nach auBen gerichteten Knospe geschnitten. Der Mitteltrieb wird
so eingekirzt, dass er die Seitenéste um eine Hand breit Uberragt.

Erziehungsschnitt: Der in den Folgejahren (etwa 6 bis 8 Jahre) durchzufithrende Erziehungs-
schnitt dient dem Aufbau einer lockeren, stabilen Krone. Alle Triebe, die zu dicht stehen oder ins
Kroneninnere wachsen, miissen entfernt werden, ebenso alle Konkurrenztriebe zum Mitteltrieb und
zu den Leitdsten. Nach auRen wachsende, spatere Fruchtéste, bleiben unbeschnitten, dirfen die
Leitéste aber nicht Uberragen. Das gleiche gilt fur vom Mitteltrieb ausgehende Triebe. Ansonsten
gelten die gleichen Regeln wie beim Pflanzschnitt.

Erhaltungsschnitt: Durch den Erhaltungsschnitt wird abgesichert, dass das Langen- und Dicken-
wachstum der Leitéste zur Stammverléngerung gleichméRig erfolgt und die Krone "luftig" bleibt.
Dazu werden dichte Kronenpartien ausgelichtet und die sogenannten Wasserschosser (einjshrige,
stellstehende Triebe) komplett entfernt. Vergreisende Fruchtbdgen sind auf schrag bis waagerecht
orientierte Triebe abzusetzen.

Verjiingungsschnitt: Das Lebensalter von vergreisenden Béumen, deren Jungtriebbildung fast
vollig aufgehdrt hat, kann man durch einen Verjlingungsschnitt verlangern. Durch starken
Ruckschnitt von Leitédsten und Fruchtholz wird der Baum zu neuem Wachstum angeregt.

[n diese Broschiire konnten nur die wichtigsten Informationen zum Obstbaumschnitt einflieRen.
Anfénger sollten, die Spezialliteratur (siehe Literaturverzeichnis) zu Rate ziehen und sich mit den
Regeln beim Obstbaumschnitt vertraut machen, ehe sie zu Schere und Sége greifen. Am besten
ist es jedoch, einem Fachmann Uiber die Schulter zu schauen oder einen Schnittkurs zu besuchen.

Unternutzung

Nicht nur die Badume, sondern auch der Unterwuchs, in der Regel Griinland, gehdren gleichbe-
rechtigt zum Lebensraum Streuobstbestand. Gerade hier haben sich durch die oftmals weniger
intensive Nutzung der Streuobstwiesen Grunlandgesellschaften erhalten, die sonst weitgehend
verschwunden sind.

Mahd: Die typische Bewirtschaftungsweise von Streuobstwiesen ist die zweischiirige Mahd. Bei
weniger wlichsigen Standorten, besonders auch in héheren Lagen reicht die einmalige jahrliche

‘Mahd aus.

Dabei sind die Mahdtermine je nach Standort und Héhenlage sehr unterschiedlich. Bei wertvollen,
krauterreichen Wiesen sollte darauf geachtet werden, dass vor dem ersten Schnitt méglichst viele
Kréuter die Samenreife erreicht haben. Ideal ist es, das Schnittgut vor Ort zur Heugewinnung zu
verwenden, da durch das Heuwenden die Samen auf der Flache verbleiben. Streuobstwiesen
unterlagen traditionell einer mannigfaltigen, meist kleinflachigen mosaikartigen Bewirtschaftung.
Deshalb soliten vor-allem grofere Flachen méglichst in Teilstiicken gemaht, bestimmte Bereiche
auch zeitweise stehengelassen werden. Die Schnitththe sollte bei etwa 10 cm liegen, um den
Lebensraum méglichst vieler Pflanzen und Tiere zu erhalten.
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Die Tierverluste bei Balkenmahwerken sind erheblich geringer als bei Scheiben-, Kreiselméhern
oder gar Mulchgeréten, ihnen sollte deshalb unbedingt der Vorzug gegeben werden.
Das Mulchen von Streuobstwiesen kann nur eine Notldsung sein.

Beweidung: Sicherlich kommt fir manche Streuobstbesténde auch eine extensive Beweidung in
Frage oder wird schon seit vielen Jahren durchgefuhrt. Dies gilt vor allem flir Standorte, wo eine
Mahdnutzung schwer méglich (steile Standorte) oder nicht mehr gewahrleistet ist.

Als Weidetiere kommen sicherlich nur Rinder und Schafe in Frage. Pferde zerstéren sehr rasch die
Grasharbe und auch die Baume kénnen kaum wirkungsvoll vor thnen geschiitzt werden. Und der
Schutz der Baume sollte bei der Beweidung von Streucbstwiesen eine Selbstversténdlichkeit sein.
Bei der Besatzstirke und der Weidefithrung sollte darauf geachtet werden, dass es zu keine gra-
vierenden Schaden der Grasnarbe kommt und eine Zufltterung nicht notwendig wird. Oftmals
macht sich eine Nachmahd notwendig, um die flachenhafte Ausbreitung von nicht gewlinschten
Wildkrautern zu verhindemn.

Diingung: Ob eine Dingung erforderlich ist, héngt im starken Maf3e vom Standort sowie der bis-
herigen und aktuellen Nutzung/Pflege des Griinlandes ab. Es solite auf jeden Fall darauf geachtet
werden, dass die Baume ihren Nahrstoffbedarf decken kdnnen. Vieljahriger vélliger Diingerverzicht
ist allenfalls auf tiefgrindigen, nahrstoffreichen Béden denkbar. Da ein Teil des Bedarfs schon
durch Immissionen eingetragen oder durch Leguminosen gebunden wird, ist der verbleibende
Bedarf durch organische Diinger wie Stallmist oder Kompost leicht zu decken. Auf den Einsatz von
stickstoffhaltigen Mineraldiingern sollte prinzipiell verzichtet werden.

Pflanzenschutz: Mechanische und biclogische Schadlingsbekdmpfungsmafnahmen sind grund-
satzlich zu bevorzugen, auf chemischen Pflanzenschutz sollte méglichst ganz verzichtet werden.
Vor allem dem vorbeugenden Pflanzenschutz ist groRe Aufmerksamkeit zu widmen. Dies beginnt
schon mit der richtigen Standort-, Obstarten- und Obstsortenwahl und einer sachgeméRen
Schnittpflege. Nitzlinge sollten intensiv geférdert werden, beispielsweise durch das Anlegen von
Hecken, Trockenmauern, Lesestein- und Totholzhaufen im Umfeld, dem Erhalten von
Altgrasbestanden, dem Anbringen von Nistkésten, etc.

Marz: August: Herbst: Whinder: Herbst: Wonder: Herbst:
Unterlage | Veredeln Eunjahrige Anschnelden Fertiger Kronenveredlung  Verkaufsfertiger
oufpflanze v Vereddung Halbstamm. wn 2 - jiligem.  Hochstowum ouf
Stosumbldner  Stommblldiner
4. Jakr 2. Jahr 3. Johr %. Jahr

Die Anzucht von Obstbaumen in Baumschulen ist ausgesprochen zeitaufwendig. Bume miissen deshalb so frihzeitig wie mégliéh,
am besten 2 Jahre vor der Pflanzung, bestellt werden.

2
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Kokesgant

Droldgeflecht
Planzpfinle

Veredlung

Drabticors
L O bmaus schutz)

ca. om

1Cco.. 40cm tber Erdboden)

Ubersicht: Pflanzschnitt bzw.erster Erziehungsschnitt
junger Obstbaume.

Pflanzabsténde
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Welche Obstarten und -sorten sind

fiir unsere Zwecke geeignet ?
(Wilfried Miiller, Matthias Scheffler)

Aus den verschiedensten Griinden und an den verschiedensten Standorten werden
wieder zunehmend Hochstammobstb&ume gepflanzt. Aus Grinden
des Arten- und Biotopschutzes legen Naturschutz- und Land-
schaftspflegeverbdnde, Naturschutzzentren oder &hnliche
Einrichtungen Streuobstwiesen an. Eingriffsverursacher wer-

den zum Anlegen von Streuobstwiesen verpflichtet. Aber
auch so mancher Privatmann besinnt sich der Schénheit und
Nitzlichkeit der Obstbdume. Sie stehen dann vor der Frage,
welche Obstarten und -sorten denn eigentlich zum Pflanzen ver-
wendet werden sollten und den gewiinschten Zweck erflillen. Die
Auswahl ist fiir die meisten Interessenten uniibersehbar grofs und
dabei unterscheiden sich die einzelnen Obstarten und -sorten erheb-
lich in ihren Standortanspriichen und Eigenschaften.

Eines haben sie aber alle gemeinsam. Obstb&ume - manche mehr, manche weniger - brauchen
Pflege. Ist eine solche fiir die Folgejahre nicht abgesichert, solite lieber auf die Pflanzung verzich-
tet werden. Dass dieser an sich selbstversténdliche Aspekt oftmals nicht berlicksichtigt wird, zeigt
der erbarmliche Zustand von so manchen in den letzten Jahren angelegten Streuobstbesténden.
Der wichtigste Aspekt bei der Sortenwahl ist die Verwendung des Obstes. Vor allem fiir Privatleute,
die das Obst zur Eigenversorgung nutzen wollen, ist es enorm wichtig zu wissen, welche Sorten in
ihrer Region als gutes Tafel- oder Wirtschaftsobst geeignet sind.

Fur Pflanzungen aus Naturschutzgriinden scheint dieser Aspekt eine weniger gewichtige Rolle zu
spielen. Dies ist aber oftmals ein TrugschluB. Wenn wir eine langfristige Pflege/Nutzung absichern
wollen, dann sollten wir dem Aspekt der Obstverwertung von Anfang an beachten. Natirlich kom-
men hier weitere Gesichtspunkte hinzu wie der starkwiichsige, landschaftspragende Charakter der
B3ume und ein méglichst geringer Schnittbedarf.

Bei allen Pflanzungen sollten frostharte, wenig krankheits- und schédlingsanféllige Sorten gewahit
werden, wenn wir lange Freude an den Obstbdumen haben wollen.

Auch die Befruchtungsverhéltnisse miissen ber{icksichtigt werden, zumindest wenn die nachsten
Obstbaume weiter entfernt liegen. Sie sind bei den einzelnen Obstarten sehr unterschiedlich und
relativ kompliziert, so dass in diesem Rahmen nicht detailliert darauf eingegangen werden kann.
Wichtig zu wissen ist aber, dass die meisten Sorten selbst unfruchtbar, d.h. auf den Pollen ande-
rer Sorten angewiesen sind. Es miissen also mindestens zwei - besser mehr - Sorten angebaut
werden, die zur gleichen Zeit bliihen. Auferdem kommt hinzu, dass es gute und schlechte
Pollenspender gibt. Wir sollten daher stets gute Pollenspender mit vorsehen.

In der folgenden Tabelle werden einige wichtige Aspekte bei der Sortenwahl je nach Hauptzweck
der Pflanzung kurz dargestellt. (Seite 23 oben)

Nun noch einige kurze Bemerkungen zu den verschledenen Obstarten.

Im Mittelpunkt aller Pflanzungen steht heute in der Regel der Apfel. Das hat verschiedene Griinde.
Der Apfel ist die Obstart mit den geringsten Anspriichen an den Standort und vor allem den brei-
testen und am wenigsten aufwendigen Verwertungsméglichkeiten. Er kommt als Tafelobst in Frage
und lasst sich zum Teil auch recht lange lagern. Meist ist auch eine Kelterei in der Nahe, in der wir
die Apfel zu Saft verarbeiten lassen kénnen.

Dies sieht bei der Birne schon anders aus. Die Lagerfahigkeit bei den meisten Sorten ist recht
begrenzt und so bekommen wir schon unsere Probleme, wenn wir die Ernte auch nur eines
Birnenhochstamms verwerten wollen. Zumal die frither Giblichen Verwendungsarten wie Dorren
oder Einwecken ziemlich aus der Mode gekommen smd
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Zweck der Pflanzung Hauptaspekte bei der Sortenwaht

Eigenversorgung .« Sorten fiir den Standort geeignet, wenig anfallig fiir
Krankheiten und Schéadlinge

¢« Sorten sind als Tafel- oder Wirtschaftsobst (Dérr-, Back-,
Koch-, Mostobst, Mus etc.) geeignet

i« Lagerfahigkeit der Sorten

. * unterschiedliche Zeitpunkte der Genussreife

j * gute Befruchtersorten vorhanden, wenn notwendig

Biotop- und Artenschutz

: » Sorten flir den Standort geeignet, wenig anféllig flr
Landschaftsbild

- Krankheiten und Schédlinge

-« starker Wuchs, landschaftspragend

- = extensiver Schnitt ausreichend

. * grole Arten- und Sortenvielfalt

.+ gute Befruchtersorten vorhanden, wenn notwendig

Auch bieten die wenigsten Keltereien die Mdglichkeit an, Birnen zu verarbeiten. Auf der anderen
Seite haben Birnen auch ihre Vorteile, zumindest aus Sicht des Naturschutzes. Birnbdume werden
oft zu stattlichen Exemplaren, deren Lebensalter (bis ca. 200 Jahre) erheblich iber dem des Apfels
(bis ca. 80 Jahre) liegt. Auch sind viele Sorten relativ pflegeleicht und kommen nach der Erziehung
eines ordentlichen Leitastgeriistes weitgehend selbst zurecht. Allerdings ist der Warmebedarf der
meisten Birnen h&her als der des Apfels.

Fir Pflaumen gilt hinsichtlich der Verwertung &hnliches wie fiir die Bime. Allerdings sind hier die
Erntemengen pro Baum noch in einem Rahmen, der sich verwerten l4sst. Friiher war die Verar-
beitung zu Pflaumenmus und als Backobst weit verbreitet. So mancher Pflaumenkuchen wird aber
auch heute noch gebacken.

SuBkirschen spielen im Erzgebirge auf Grund der klimatischen Verhéltnisse nur eine untergeord-
nete Rolle und sind nur noch vereinzelt zu finden. Die Verwertung der Friichte erfolgt in der Regel
durch die Vogeiwelt.

Im Mittelpunkt der Sortenempfehlung steht deshalb auch der Apfel. Allerdings sollten die anderen
Obstarten nicht vergessen und aus Grlinden des Sortenerhalts, der Arten- und Sortenvielfalt und
der Befruchtungsverhéltnisse zumindest im gewissen Grade mit gepflanzt werden.

Auch bei den Bemuhungen um die Verwertung des Obstes aus Streucbstbestinden muss sich in
Zukuntt intensiver auch um Birnen, Pflaumen und Kirschen gekiimmert werden.

Welche Sorten kénnen wir fiir das Erzgebirge empfehlen?
(Wilfried Miiller, Matthias Scheffler)

Hier sollen nun die im vorigen Kapitel gemachten Aussagen auf die
Bedingungen des sé&chsischen Erzgebirges bertragen werden, dass auf
Grund der Héhe mit nach Norden hin offene Lage sicherlich 7
schwierige Bedingungen fiir den Obstbau bietet. Trotzdem y
haben sich einige Sorten bewahrt, die auch ohne chemische
Mittel zufriedenstellendes Obst liefern.

Neben der allgemeinen Sortenempfehlung fiir das Erzgebirge
werden Sortenzusammenstellungen zu speziellen Aspekten
(Tafelobst, landschaftspragender Obstbau, Befruchtersorten)
angefhrt.

Welche Obstarten und -sorten sind fiir unsere Zwecke geeignet ? 23
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‘Birnen

Bemerkungen:
« Die Tabelle ist als Handreichung und schnelle Hilfe fiir den Nichtfachmann gedacht, der vor der
Qual der Wahl steht, welche Sorten fiir seine Zwecke die geeignetsten sind. Sie enthalt

o g x...} ;’jf c deshalb vorwiegend praktische Hinweise zu den Eigenschaften und Verwertungsméglichkeiten
5 =S P o . ;
a2 2 §’ der fur das Erzgebirge geeigneten Obstsorten.
£ £ < + Die Verwertungsart Most- bzw. Saftobst wurde dabei nicht explizit mit aufgefithrt, da sich alle
(=] i @ '8 g
% 8 3 S¢c = 5 5 genannten Sorten dafir eignen.
B e 2 B £ 2 5 « Die Angaben zu Ernte und Reife sollten als Richtwerte betrachtet werden, da sie entsprechend
bt z o ) £5g o S5E = 5 : o ) B
g ° N = 2 o a "%’ T § B8P & @ dem Witterungsverlauf und dem Standort durchaus um einige Zeit schwanken kénnen.
i3 =1 : 8 = -] B o . " \ " . au
3 g 2 % £ <§ g 3,; ¥ 52 T8 _5_: « Beidem in der Spalte Reife angegebenen zweiten Wert wird davon ausgegangen, dass fiir das
o = ; =X T ] = i . i 2 i
‘% ] %: 2 £ @ & :§ S £ 83 Eg 2 Obst einigermafen glnstige Lagerbedingungen vorliegen.
- % . S oL .= § % . S i
3 a g 5 3 §, §§§ § = @ s o g{“e’ + Es werden vorwiegend &ltere Sorten empfohlen. Nicht nur, um der Einténigkeit des
e : X g b : G, i3
o 3 B_5> 3 g u;”ué: % =) S = g £ £2 § guz Marktangebotes mit alten Geschmacksnuancen entgegenzusteuern, sondern auch, weil sich
o= Q = Tm A Tw 5 m 4 (] e H i =
8 E 5808 58 & geccf EOEE 53208 diese Sorten unter unseren Bedingungen besonders gut bewzhrt haben.
EDE® St %) Bic TE @ gung g
£ ¢ £26tat £ P5E9 EEz T-ETY S . -
g E= 2E2R4E. 2. B8 E SZ3E . §S:5¢ *+ In Sortenempfehlungen aus der ersten Halfte unseres Jahrhunderts wurden zum Teil auch
- -~ S8 =] 3 - = o = . P’ . sx g . . . .
TxE® =] §9§§ g8 59 E E ‘E Eg = a,tg §2 =0 *L'Lg i Sorten empfohlen, die, wie die gegenwartigen Erkenntnisse zeigen, nicht mehr den heutigen
[+] ‘© i o .= £ " " " - " e
%E%E %Té’:_g% §%§ gé z § § % 2 3 :f % %E o== E %E Anspriichen gerecht werden, ja zum Teil unter den Bedingungen unseres Klimas véllig versagt
EZ23 SESSRTZRZ  s2xRs5002 Eg BN haben. Deshalb werden diese hier nicht mehr erwahnt.
3 082 25Lc 58 #3253 03 3338 %E 3335 ao% ‘3§ & + Die Sortenempfehlung basiert im starken Mafe auf dem umfangreichen Wissen und

Erfahrungsschatz des Obstkundlers Wilfried Miller aus Aue und erhebt natiirlich keinen
Anspruch auf Vollsténdigkeit.

2 o eSS o @ 25
2 é é = g §§§ % %g £ % f_g %5 ég + Sie ist als aktueller Arbeitsstand zu verstehen, der in der Folgezeit sicherlich der Ergénzung
H s5¢ 823 ;9 8 g % 2% © % s % § =4 und Erweiterung bedarf. Die Empfehlung sollte auch nicht als Korsett betrachtet werden. Wer
S Eh SCE & 5 Vi) :3% 5 ﬁ S & & ,‘E = weitere Sorten kennt, fiir die gute Erfahrungen in der Region vorliegen, sollte selbstverstéand-
N B B . lich auf diese Sorten zurtickgreifen. Fiir entsprechende Hinweise auf solche bewahrten Sorten
o @ o © o o ~ ~ wéren wir sehr dankbar (siehe Adressverzeichnis).
; Der folgende Abschnitt enthélt besonders gut geeignete Obstsorten fiir Streuobstanpflanzungen,
L, o £ die aus Griinden des Biotop- und Artenschutzes und der Landschaftsésthetik durchgefiihrt werden.
% E" o s % .“é’ Dabei werden bei den Birnen auch einige Sorten genannt, die in der Sortenempfehlung fir das
2 2 3 2 2 2 ~ i Erzgebirge nicht mit auftauchen, weil sie unter dem Aspekt der Verwertung des Obstes, auler in
3 — 5% %__ 2 :3 & = 3 besonders giinstigen Lagen, keine befriedigenden Ergebnisse mehr liefern. Es ist fiir solche
. g 5 = s g - & e Pflanzungen sicherlich auch méglich, die eine oder andere Mostbirnensorte (bspw. Osterreichische
) £ E 3 S £ 5%_,:; § § Weinbirne, Schweizer Wasserbirne) mit anzupflanzen. Diese haben sich als besonders robuste,
9,k = -E § = §§§ 8 3 groRwiichsige und langlebige Baume in vielen Teilen Deutschlands und den angrenzenden
% %’E fg.‘: é 5 5 '-E%LE § = Landern bewéhrt. Auch einige neu geziichtete "Re-Sorten” (in Dresden-Pillnitz geziichtete resis-
Sty Wi -n; o —— e tente Sorten) sollten hier und da gepflanzt werden, um zu testen, ob sie sich fiir den Streuobstbau
%C, s § 5= _§ é’ et g_,,s - = unter den klimatischen Bedingungen des Erzgebirges eignen. .
2 ggs % 3 %gé E_ﬁ £ uE.; o gjg é Selbstverstandlich sollte auch Wildobst (Holzapfel, Holzbirne, Vogelkirsche, Eberesche) und wur-
2 - o B 5 '?: Zees E 5 o £ . ’5 = o = zelechte Pflaumen wie Berteln und Spillinge (rote und gelbe) im Streuobstbestand oder im Umfeld
5 O 2 S8sEss .§ “1EE 8 $828s liegenden Hecken mit vorgesehen werden, da es eine enorme Bereicherung fiir Natur und Land-
B B W | B ER schaft darstelit.
g e %é E e gé a Eine mdglichst grole Arten- und Sortenvielfalt ist ein wichtiges Ziel bei allen Pflanzungen, bei
o= g;g Al o g.g 5'5 g "é‘ g gg denen der Naturschutzgedanke im Mittelpunkt steht.
o s § fff : @ i3 &8
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Besonders landschaftsprdgende Obstsorten

Apfel: Boskoop, Danziger Kantapfel, Galloway Pepping, Jakob
Fischer, Kaiser Wilhelm, Safranapfel, Winterrambur

Birnen: Gellerts Butterbirne, Gute Graue, Késtliche von Charneu,
Prinzessin Marianne

Besonders geeignet als Tafelobst

Apfel: Albrechtsapfel, Boskoop, Danziger Kantapfel, Dilmener
Rosenapfel, Carola, Galloway Pepping, Gelbe Sachsische
Renette, Helios, Jakob Fischer, Klarapfel, Zuccalmaglios Renette

Birnen, Pflaumen, Kirschen: alle in der Sortenempfehlung fiir das Erzgebirge aufgefiihrten
'Sorten.

Besonders gute Befruchtersorten

Apfel: Albrechtsapfel, Berner Rosenapfel, Diilmener Rosenapfel,
Carola, Grahams Jubildumsapfel, Herrnhut, James Grieve,
Klarapfel, Ontario, Zuccalmaglios Renette

Birnen: wenig Probleme, wenn mehrere Sorten vorhanden sind.

Pflaumen: |in der Sortenempfehlung fiir das Erzgebirge mit angegeben.

Wir mochten noch darauf hinweisen, dass das Sortiment der Baumschulen im naheren Umfeld
sehr unterschiedlich ist und einige der empfohlenen Sorten zur Zeit in den meisten Baumschulen
noch schwer erhéltlich sind. Wir hoffen aber, dass sich das in den nachsten Jahren zum Positiven
hin verédndert. Solche Sortenempfehlungen fir bestimmte Regionen sind auch als Hinweis fir
Baumschulen gedacht in der Hoffnung, dass diese ihr Sortiment darauf einstellen und um bestim-
mte Sorten erweitern. Auch im Sinne einer méglichst groRen Sortenvielfalt ist dies wiinschenswert.

Wie kénnen wir das von der Natur geschenkte Obst verwerten ?
(Anne Jentsch, Matthias Scheffler)

Obst aus Streuobstbau mit flieRendem Ubergang zum Gartenobst-
bau (unterschiedliche Stammhd&hen) erfreut sich noch immer groRer
Beliebtheit. Ein Hauptgrund daftr durfte sein, dass wir wissen, was
wir essen oder trinken. Denn Streuobstbestande werden, im Gegen-
satz zu den meisten Obstplantagen, in denen zwanzig Behandlun-
gen mit Pflanzenschutzmitteln pro Jahr keine Seltenheit sind, in der
Regel nicht gespritzt. Tafelobst aus Streuobstbesténden kénnen wir
also bedenkenlos ungeschélt genieRen. Und direkt unter der Schale
und im Kernhaus stecken die meisten Vitamine und Mineralstoffe, aber
eben auch eventuelle Rickstédnde der Spritzmittel. AuRerdem sind im
Streuobstbau noch viele wohlschmeckende Obstsorten zu finden, die wir in
den Regalen der Supermarkte vergeblich suchen.

36 = Welche Sorten kéinnen wir fir das Erzgebirge empfehlen?

Ahnliches gibt es (iber die aus Streuobst hergestellten Erzeugnisse wie Saft oder Wein zu sagen.
So ist der Direktsaft aus Streuobst durch die in der Regel hohe Sortenvielfalt ein Genuss.
AuBerdem hat er erheblich weniger Verarbeitungsstufen hinter sich als der Saft aus Konzentrat.
Wir sollten also beim nachsten Einkauf zum Direkisaft aus Streuobst greifen, statt zum etwas billi-
geren Apfelsaft aus Konzentrat. Wir tun uns damit sicherlich etwas Gutes, wie die folgende Tabelle
zeigt.

Fitmacher Streuobst: Was ist drin im Saft?

1 Liter Apfelsaft enthalt
unter anderem (*)

1 Liter Limonade enthalt

10,0 mg Vitamin C

0,5 mg Vitamin B1

0,3 mg Vitamin B2

0,5 mg Vitamin B6

Spuren Vitamin A

Spuren Vitamin E

3,0 mg Eisen

0,1 mg Fluorid

40,0 mg Magnesium 10,0 mg
1,2 mg Kalium 10,0 mg
70,0 mg Kalzium

Spuren Proteine

(*) Durchschnittswerte, ermittelt aus verschiedenen Quellen
Tabelle stammt aus: Natur- und Kulturgut Streuobst, Deutsche Umwelthilfe e.V.

Der Eigenbedarf ist bis heute die Hauptform der Verwertung flr Streuobst geblieben, ob nun als
Tafelobst, als Dérrobst, Marmelade und Mus, beim Einmachen, zur Kuchenherstellung etc. Dabei
spielt sicher eine groe Rolle, dass der gesundheitliche Wert von naturvertraglich angebautem
Obst durch seinen Reichtum an wertvollen Inhaltsstoffen wohl allgemein auler Frage steht. Er
bleibt bei Vorbeugung und Heilung von Krankheiten unersetzlich.

Aber viel Wissen Uber die Obstverwertungsmdglichkeiten ging und geht verloren. Auch die immer
mehr abnehmenden Moglichkeiten der Haushalte zur Lagerung von Obst tragen dazu bei, dass die
Eigenversorgung eine immer geringere Rolle spielt. Die folgende Auswahl an Rezepten und die
Informationen zur Lagerung und Haltbarmachung von Obst sollen Appetit darauf machen, die
Vorzilige des Obstes aus dem eigenen Garten oder der nachbarlichen Streuobstwiese wieder &fter
zu nutzen. Dabei kann selbstverstandlich nur ein Bruchteil aus der Vielzahl von Verwertungsmaog-
lichkeiten und Rezepten vorgestellt werden. Der naher Interessierte kann sich in der weiterfithren-
den Literatur (siehe Literaturverzeichnis) eine Fille von Informationen und Tipps zu diesem Thema
holen. Welche Obstsorten sich fiir die jeweilige Verwendungsart besonders gut eignen, kann aus
den Hinweisen in der Sortenempfehlung fiir das Erzgebirge entnommen werden.
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Pfliick- und Genussreife, Lagerung

Vielfalt ist ein zentraler Begriff beim Thema Streuobst. Und vielféltig sind auch die Eigenschaften
der verschiedenen Obstarten und -sorten hinsichtlich Pfltickreife, Lagerung und Genussreife. Wir
verderben uns viel hinsichtlich Haltbarkeit und Geschmack, wenn wir Obst zu frith oder zu spat ern-
ten. Pfitickreif ist Obst dann, wenn sich die Stiele beim Hochbiegen der hdngenden Frucht aus dem
Gelenk I6sen, aber nicht dariiber oder darunter abbrechen. Bei Apfeln und Birnen ist die Pfitickreife
aber nicht gleichbedeutend mit Genussreife. Bis auf wenige sehr friihe Sorten, die wir sozusagen
gleich vom Baum essen kénnen, brauchen vor allem die spateren Sorten einige Tage, Wochen
oder gar Monate der Nachreife, in denen sie ihr volles Aroma entfalten.

Deshalb ist eine gute Lagerung sehr wichtig. Lagerobst sollten wir nicht bei Regen oder Tau ern-
ten, bei der Ernte sehr sorgféltig vorgehen, Verletzungen und Druckstellen vermeiden und még-
lichst die Frucht mit Stiel ernten. Bei der Lagerung legen wir die Friichte mit dem
Stiel nach unten einlagig in flache Holzkisten, méglichst getrennt nach einzelnen
Sorten. Ideale Lagerbedingungen sind Temperaturen von 3
bis 6 °C und eine Luftfeuchtigkeit von ca. 90 Prozent. Wer
die Méglichkeit dazu hat, sollte sein Obst separat lagern,
insbesondere getrennt von Kartoffeln. Einige Bir-
nensorten haben die Neigung, leicht teigig zu wer-
den und dann in Faulnis Uberzugehen. Merken
wir, dass die ersten Friichte anstatt saftig, teigig
werden, so werden alle Friichte sofort in ein
beheiztes Zimmer gestellt. Durch die erhéhten
Temperaturen von 16 bis 20 Grad werden sie
nach 5 bis 8 Tagen schén weich und saftig.

Rezepte fiir die Kiiche

Wer ausreichend verschiedenes Obst auf Vorrat hat, der braucht sich iber einen abwechslungs-
reichen Speiseplan keine Sorgen zu machen. Es gibt eine Vielzahl von bew&hrten Rezepten. Auch
der eigenen Experimentierfreudigkeit sind keine Grenzen gesetzt.

Apfelsuppe

Zutoden

G Apfel

3 Essloffel Zucker wad. Zwd & 5. 2 -
Z2ubereitung e
Wir schilen und. schineiden die Apfel un Weine Sticke, bedecken sie gerade wit Wasser und. lossen sie
weichkochen. Alsdamun schlagen wir sie durch e Sieb. Femer geben wir den Zwieback, Zione, Zucker
und. Zimt dazu und. lassen die Suppe wieder aufkochen.
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Pllaumerumussoge

Zutoten

V2 Phund. Pllaumeinmus
Butter

1 Stange Awd
Nellewn, Zucker

Zubereitung

Das Plloumenumus quiden wir mit ebwas Essig
uind. 2 Tassen Wasser geben. el wenig Butter,
Nellen, Zinmd wad viel Zucker hiazu und. lassen es gut aufkochen.

Apfelsalot wit Hering

Zutaten

4t Apfel

41 2wiebel

1 Modjeshering
Essig, OL, Zucker
Pleffer, Salz

2ubereitung
Die Apfel schmelden wir ia Wirfel 2usammen wmit den Zwiebelringen, daun werden sie i eine Schissel
gegeben, wit Essig, OL, Pleffer und. Salz untergemengt und. einige Stunden stehengelassen.

Alsdaun schnelden wir die Heriage darunder.

Bumensalat

Zutaten
Binan
2ucker
Zitronensaft

Zubereitung

Nur vow lagerrelfen Essbimen. Die geschalten, von Stiel und Kenhaus durch Ausbohren befreiten Binmen
schnelden wir bn Scheilben. Groge Bimen vierteln wir, befreien sie vow Kenhaus  wnd. scheiden sie b
Spalten. Wir legen sle schickiwelse U die Schissel betriufebin sie dabel mit Zitronensoft und. wit Zucker.
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Apfelres

Zutoten

4 | Wasser

4125 ¢ Rels

45 mittelgroBe sauerliche Apfel
Ak

Zidronen o. Apfelsinenschale
Salz
- -3 Essloffel Zucker

Butter

Zubereitung
Auf 1 Liter Wosser geben wir 125 ¢ vorgequollener Rels (wmit ebrenm Drittel des Wassers) und -5 wittel-
ke, sduerliche, vom Kenhaus und Schale befreite, geviertelte Apfel. Das Wasser bringen wir mit
Zndstickchen und. Zironen-oder Apfelsinenschalen zum Kochen, bevor wir den gewelchten Rels gleich-
zeitig mit den Apfein, wenig Solz wnd. 2-3 Essloffel Zucker himelngegeben. Als Fett verwendem wir
Palmin oder Butter. Die Gewivze viehwmen wir besser vorher aus dem Kochwasser. Das Ganze kochen wir
co. 4 Stunde. Wir richten davun den Apfelrels wit brouner Butter an, wir kénnen i auch wmit Zucker
und. Zmt oder Zilronenzucker bestreuen.. Br kavu 2t gebrotenem Feisch, rohem Schinken, kalter Zunge
und. koltewm. Broten gegeben werden.

Das Rezept kivunen wir ebenso mit Bimen anichten wid. verwenden als Gewwz ngwer.

Apfel- Forelle

Zutoden

2 Forellen

v Apfel

Vi Liter siBer WeiBwein
Zucler, Zwnt, Essig
Zitronenschale

Muslaot

Butter, Salz

Aubereitung

Die Forellen kochen wir i Salzwasser wit ebwas
Essig ab, nelwmen sie heraus und. lassen sie abtrop- -

{fen.. Unterdessen schalem und. schnelden wir die ApfeL, lassen sie i Web wik etwas Zucker wnd. Zind:
welchkochen, schlagen sie durch e Sieb und. wivzen sie wit Ztronenschale und Muskod.
Anschiiggend. giegen wir dieses Uber die Forellen und. lassen. alles mik eimen. Stickchen Butter aufkochen.

-
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Bimenplanne

Zutoden

3 Pfund. Bumein

4 Phund. 2ucler

5 Senumeln

4 Liter Milch

G Eler

2 Essloffel Mell

Ak, Kardomowm., Salz, Butter

2ubereitiung v

Wir schilem und. schneiden die Bimen. Nun fetten wir ebne groBe Planuie wit Butter aus, geben die
Bimen L dieselbe, setzen sie i den Boackofen und. lassen sie erst firr sich allebn ebn wenig anbraten,
daun quirlen wir die Semmeln bn die Milch e, haben wir sie ausreichend. elngewelcht, so schlagen wir
die Eler und die Milch huazi, quirten alles zusammen, so dass von der Senumel eine Stickchen blel-
ben wad. geben noch en wenig Salz, Zimd wad Kardamon hinziu. Schidten sie uber die Blmen wad
lassen sie schon gelb backen.

Gefillte Plloumen

Zutoden .
4150 ¢ Marzpan Rolwmasse
2 Elweld

4 Essloffel Mandellikor

8 grofe rote Pfloumen

b5 g Puderaucker

4 Eigelb

1/3 L Portweln

250 g Vanmilleeis

Zubereitung ‘ =

Wir schlogen Marzipan. wit BuwelR uad. Mandellikor cremig. Diese Masse fillew wir in die zuvor halboler
ten, endstebden Pllaumen. Die gefillten Pllaumen tberbacken wir bel 4180 °C etwo. 15 Muauten. Das
Eigelb schlogen wir 2usammen wmit Zucker un ebner Schissel schaumig. Dle Schissel stellen wir i e
louwarmes Wosserbad. und. lassen under Schiogen Portwebn langsom einloufen. Wir schlagen solange
weiter, bis ein braunlicher Schaum endstelt uwnd. senieren je vier Pllaumenhdlften wit emer Portion
Vanilleeis wnd Sabayon. Dazu reichen wir eime Tasse Mold.. '
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Gedeclder Obstlachen

Zutaden ‘
300 g Mehl
2 gest. Teeloffel Baclkpulver | o
100 g Zucker Kirschlikor
1 Piclkchen Vamillezucker |
1 B, ebwos Salz |
150 g Butter 0. Margarine Zutaten
. 2 Phund. Siglirschen

500-00 g Siglirschen, Plloumen, | 1 Phmd Zuder
bel. Apfebn bis 1000 g 1 L Brosundwein
75100 g Zucker, ebwas Rum, 1 Stange Vanille
30 g Spelsestirke

’ = Zubereitung
Zubereitung 2 Phad wit den Kenen zerstampfle
Wir bereiten den Mirbeteig zu wad stellewn U lail. Sigldrschen, 1 Pluad Zucker, 1 Stange o _
2/3 des Teiges fir Boden und. Ramd. verwenden wir zum. Vorbackew. Wir bereiten. das Obst vor, geben Vanille und AL Brosuadwelin fullen wir ba elne festverschlossene FHasche und stellen sie vier Woche b
den. Zucker 2u, lassen alles kurz aufkochen. uad. binden wit Speisestirke ab. Die Masse geben wir latk die Speiselamumer uad. schidteln sie tiglich um.
ouf den vorgebackenen Boden und. decken die Teigplatte dariber. Bel 200 °C backen wir den Kuchen
ferti,

Aofellil

Zutaten

1-4 V2 Phund. Apfel
Y2 | Bravuatwein

1 Stosnge Vamille o.
1 Teeloffel Anis
Zucker

Zubereitung

4-1 V2 Plund. Tofelspfel reiben wir mit Schale und. Kenahaus
wad fullen sie i ein Weckglas, wir ibergieRen. sle damin wik
%Lsmymmwmswmmvmmmnamamumm.m Bibedhig
Glos schligfen wir wmit , Deckel und. Klamumer uad. stellen es 1% Tage i den Keller. Die durch l:ex.exdu ; ,. Gy s i
%ﬁbm&%a&%%%&mW%ﬁamm&ﬁésu%‘mwﬁm 2:Mdﬂ&dﬂegmbmAp&Lubagwssmw.miayémGh;M,smuthundm
wir wit elnigen Tropfen Spelsefarbe griv oder gelb firben. es kolt. Mit Zibonensaft und. Zucker schmecken wir das Ganze ab.
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Dérren

In der Vergangenheit spielte das Trocknen als eine Form der Haltbarmachung von Lebensmitteln
eine wichtige Rolle. Dabei waren die Menschen sehr erfindungsreich und trockneten mit der
Restwérme des Backofens den Kachelofen. Auf Schniiren oder Gestellen trockneten sie nicht nur
Obst, sondern auch Gemdiise, Pilze, Krduter etc. Leider gerst die alte Kunst des Dérrens immer
mehr in Vergessenheit.

Der Vorgang ist sehr einfach. AuBer der Reinigung und Vorbereitung der Friichte sind keine wei-
teren manuellen Arbeitsgdnge nétig. Kleine Mengen kénnen wir auf der Heizung oder auf
Schniren bzw. Gestellen an der Heizung trocknen. Ansonsten im Backofen, am besten in einem
Heiluftherd. Die glnstigste Temperatur liegt flir eine schonende Trocknung zwischen 30 und 60
°C. Ein Holzltffel zwischen Rahmen und Tur geklemmt, lasst die abgegebene Feuchtigkeit ent-
weichen. Wen es stort, dass der Backofen zu lange blockiert ist, fir den gibt es im Handel
Dorrgerate, mit denen wir dann mehrschichtig trocknen kénnen.

Die gedérrten Friichte sollten méglichst in kleinen Behéltern aufbewahrt werden, da in ihnen weni-
ger Sauerstoff enthalten ist, der eine Oxidation und damit einen Aromaverlust bewirken kann. Die
Behalter soliten auch kein Sonnenlicht durchlassen, da dies ebenfalls zu geschmacklichen
Veranderungen fihren kann. Wenn sich Wassertrépfchen an den Innenseiten des Behélters bilden,
miissen die Friichte nochmals zum Nachtrocknen in den Backofen, da sie noch zu viel Feuchtigkeit
enthalten. Wollen wir die gedérrten Fruchtstiicke zum Kochen verwenden, sollten sie einen Tag
lang in Wasser aufgeweicht werden. In diesem Einweichwasser kochen wir sie kurz und bei nie-
driger Warmezufuhr so lange auf, bis das Fruchtfleisch weich ist.

Verarbeiten wir die Friichte beim Backen, ist ein vorheriges Einweichen nicht notwendig. -

Gedomte Apfelringe

Zutoden .
gewinschie Menge Apfel
4-3 Ztronen

Zuberethung

Wir schilen. die Apfel im Gonzen divun und glelchmiBly. Das Kemgehduse endfenen wir wmik einem
Ausstecher. Wir fillen. eine Schissel mit Wasser wad. geben die geschilten Zitronen hinein. Die geschal-
ten A'p{eL schnelden wir b 5 wun dicke Schelben und. legen sie sofort Un die Schissel, dadurch ver
hurden wir, dass sie brown anlaufen. Wir nelwen die Apfeliinge aus dew Wasser und. doren ste scho-
wend.

-
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| Ploumenmus

Gedonte Bimen

2utoden
gewlnschte Menge Bimen

Zubereitiung
Wi endfernen den Stiel, Ideinere Frichte ldnnen wir gonz lassen, grdgere halbilerem wir und. schneiden
sie laeuzweise vom. Stiel her ebn. Under hiufigem Wenden trodaren wir sie dau.,

Gedonte Ploumen

Zutoten
gewlsnschite Menge Pllosmen

2ubereitung .

Die bel Trockenhelt gepfliciden, am Stiel schon krausgewordenen Pllaumen trodlaen wir ungewaschen
under hiufigem Wenden. Sollen sle endstebak werden, so driicken wir den Stein durch eimen keinen
Schnitt, werun sie halbtrocken sind, herous. Schneller geht es, wevun wir die Pllaumen vorher halbiere.

Marmelade, Mus _ R
Die Musbereitung war neben dem Dorren eine weitere wichtige e "
Konservierungsmethode. Dabei spielte mengenmaRig der Pflaumen-
mus wohl die wichtigste Rolle. Aber auch Apfel und Birnen wurden in €
nicht geringem Umfang zu Mus verarbeitet, wobei vor allem nicht
lagerfahige und mit Fehlern behaftete Friichte verwertet wurden. [

2utaden.

2,5 kg Pllaumen
350 g Zucker
41/2 Tasse Essig

Zwdstange grob zerbrochen

Zuberettung
Wr endlenen die Pllaumen und. lossen sie mit den Zutoten o
U elnem grofen Topf enige Stunden ziehen. Daun kochen ™
wir under hiufigem. Unrlilven so lange e, bis das Mus wicht
wehr vom Loffel tropft. Fillen das Mus helf b Glaser, legen
i Schnaps oder Runme getrinldes Bulterbrotpapier ouf doas Mus und verschliefen die Glaser wit
Schraubdeckel oder Cellophan wnd. Gunwumiring. KUl gelagert halt dos Mus etwo. vier Wochen.

Wer es ldnger aufheben will, wwss die Glaser sterlisieran (bel 80 °C, 15 Muauten) oder ebnfiieren.
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Apfelessig

Sauer macht [ustig, sagt der Volksmund. Was auf dem ersten Blick nur so dahin gesagt erscheint,

enthalt doch sehr viel Wahrheit, besonders wenn wir die Wirkung von saurem Apfelessig auf unse-

ren Organismus betrachten. Essigsaure Speisen erfrischen, vitalisieren und befreien uns von
dumpfen Gedanken. Apfelessig enthalt wertvolle Inhaltsstoffe, die unseren Stoffwechsel in

Schwung bringen, er enthalt u.a. 20 wichtige Mineralstoffe und Spurenelemente, z.B. Mg, Ph, S,

Cu, CI, Na, FI.

Schon unsere Grofmitter wuten die Kraft des Essigs bei der tdglichen Hausarbeit als

Reinigungsmittel, zur Schoénheitspflege und insbesondere als Heilmittel zu nutzen. So wird der

Apfelessig bis heute bei der Vorbeugung und Behandlung von Krankheiten genutzt, beispiels-

weise:

« Als vorbeugendes Mittel gegen fast alle Ubel dieser Welt zwei Teeléffel Apfelessig in ein Glas
Wasser geben, nach Belieben einen bis zwei Teeléffel Honig hinzugeben und jeden Morgen vor
dem Frithstiick langsam und in kleinen Schlucken trinken. Zur allgemeinen Verbesserung der
Gesundheit wird empfohlen, diese Gewohnheit am Besten ein Leben lang beizubehalten.

« Bei Atembeschwerden kleine Schlucke oder teeldffelweise trinken, so dass fUr das Glas ca. 30
Minuten benétigt werden. Es wirkt krampfidsend und entspannend.

+ Finf Minuten vor dem Essen getrunken hilft ein Glas Apfelessig-Honig-Wasser gegen Bla-
hungen. Es férdert die Verdauung und dampft gasbildende Gérungs- und Faulnisprozesse im Darm.

+ Als fiebersenkendes Hausmittel haben sich kalte Wadenwickel mit Essigwasser bewahrt.
Dies sollte aber nur angewendet werden, wenn es dem Kranken wohlig warm ist. 3/4 Liter Wasser
werden mit 1/4 Liter Apfelessig gemischt. Es werden zwei Leinentlicher hineingetaucht, diese
um die Waden gewickelt und mit einem Frottiertuch bedeckt.

» Bei Halsentziindungen empfiehit es sich, 1/4 Tasse Honig mit 1/4 Tasse Apfelessig zu
vermengen und alle drei bis vier Stunden einen Teel&ffel einzunehmen. Dies wirkt antibakteriell,
schleimldsend und entziindungshemmend.

» Schmerzende Krampfadern sollten morgens und abends unverdlinnt mit Apfelessig
eingerieben werden.

+ Bei Hautausschlag mehrmals taglich verdliinnten ApfeleSSIQ auftragen, dann wird das Jucken
und Brennen gelindert. Wenn groRRe Hautpartien betroffen sind, geben wir 2-3 Tassen
Apfelessig ins Badewasser.

Herstellung von Apfelessig: Wichtig ist, zwei Arbeitsschritte voneinander zu trennen: Zuerst mis-

sen wir einen guten Apfelmost herstellen. Im zweiten Schritt entsteht daraus dann Essig.

Der Most

+  Wir waschen die Apfel (ca. fiinf Kilogramm) und schneiden sie in
Viertelstilicke. ‘

+ Die Fruchtteile geben wir in eine Saftpresse und stellen daraus Apfelsaft her.

« Den Saft mit den gesamten Ruicksténden von den Apfelstlicken geben wir in ein
gréReres Gefal aus Glas oder Steingut, verdiinnen mit Wasser und fligen einige
Messerspitzen voll Hefe und ein Stiickchen Schwarzbrot hinzu, um die
alkoholische G&rung zu beschleunigen.

+  Uber das gefiilite GefaR stiilpen wir einen Luftballon, um es luftdicht zu
verschlieen.

«  Sobald sich der Zucker in Alkohol verwandelt, bildet sich als Gas Kohlendlox1d
das den Ballon aufblast. Schaumbildung auf dem Most sind lediglich Hefereste.

» Sobald sich der Zucker in Alkohol umgewandelt hat, ist der Most fertig
(ca. 4 Wochen bei Zimmertemperatur).

R
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Der Essig

« Den fertigen Apfelmost filllen wir zu héchstens drei Vierteln in ein breites,
flaches Geféald.

« Falls wir Apfelessig als Essigmutter zur Verfligung haben, geben wir
etwas davon hinzu.
Essigmutter bezeichnen wir den Schaum bzw. die Schlieren, die wir
an der Oberflache von Apfelmost oder Wein sehen kann. Sie entsteht,
wenn die Essigbakterien den Athylalkohol in Essig umwandeln.

« Das Gefa bedecken wir mit einem groben Leintuch oder
Ahnlichem, verschlielen es jedoch auf keinen Fall luftdicht.
Die Sauerstoffzufuhr muss gewahrleistet sein.

» Die Idealtemperatur fir die Essigbildung betragt 26 °C bis 28 °C.
Uber 35 °C sterben die Essigbakterien ab.

« Nach zwei bis drei Monaten dirfte der Essig fertig sein.

« Den Essig gieRen wir durch ein ausgekochtes Leintuch oder Kaffeefiltertiten, um ihn von
groben Schwebeteilchen, Apfelstiickchen 0.4. zu befreien.

» Den Essig filllen wir in Halbliterflaschen ab und verschliefen ihn mit Naturkorken.

» Falls beim ersten Mal nicht gleich alles gelingt: Es ist noch kein Meister vom Himmel gefallen!

Kosmetik

Obst ist nicht nur von innen gesund. Bei miider, strapazierter und alternder Haut bewirkt es auch
von aufen wahre Wunder.

Apfel

Massage

Wir halbieren einen Apfel:und massieren mit der Schnittflache Gesicht,
Hals und Dekolleté mit kreisenden Bewegungen leicht ein.

Wirkung: erfrischend

Gesnchtspackung
Wir reiben einen Apfel und verriihren ihn mit 1 Essléffel stiRer Sahne
und 1 Teeldffel Bienenhonig. Die Masse tragen wir auf die gereinigte
Gesichtshaut auf und spilen sie nach 30 Minuten lauwarm ab.
Wirkung: nadhrend, erfrischend.

Birne

Massage
Wir halbieren eine Birne und reiben mit der Schnitifléche das Gesicht sanft ein.
Wirkung: erfrischend, feuchtigkeitsspendend.

Gesichtspackung

Wir zerdriicken eine miirbe Birne und tragen sie auf das gereinigte Gesicht auf, nach 15 Minuten
waschen wir es warm ab.

Wirkung: nahrend, erfrischend
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Wie kénnen wir zur Erhaltung voﬁ Streuobstbestéanden in

unserem Naturraum beitragen ?
(Anne Jentsch, Wolfgang Riether, Matthias Scheffler)

Apfelsaftprojekt des NABU-Kreisverbandes
Aue-Schwarzenberg

Schon seit seiner Grandung im Jahr 1992 beschaftigt sich der
Kreisverband Aue-Schwarzenberg des NABU mit dem Thema
Streuobst. Seitdem wurde eine Vielzahl von Steuobstbestanden
neu angelegt und alte Besténde in Pflege genommen. So konnten
mittlerweile etwa 400 Hochstammobstbdume im Landkreis ge-
pflanzt werden. Fiur einen Grof3teil dieser Bdume werden die
Beschnittarbeiten und die hdchstens zweimalige jahrliche Mahd
durchgefihrt. Dabei wird versucht, eine sinnvolle Verwendung
fur den Aufwuchs zu finden. Ein Tell der Flachen wird beispiels-
weise zur Heugewinnung fiir eine Herde mit Schottischen
Hochlandrindern genutzt. -

1995 wurde ein Apfelsaftprojekt ins Leben gerufen. An zwei Annahmestellen (Zschorlau, L6Rnitz)
werden seitdem Apfel ausschlieBlich aus Streuobstbestéanden zu einem Preis, der deutlich Uber
dem Aufkaufpreis der Keltereien liegt, (1995 20,-DM/dt , seit 1996 25,- DM/dt) angenommen. Die
Apfel werden in der Kelterei Bérer in Crossen separat gepresst, der naturtriibe Saft wird an
Privatkunden, in Einzelhandelsgeschaften, Getrankemarkten, Gaststétten, Reformhausern usw.
verkauft, aber auch auf Markten und Veranstaltungen angeboten.

Bei vielen Verbrauchern ist der Saft mittlerweile sehr beliebt. Sie sind gerne bereit, flir den gesun-
den, wohlschmeckenden Saft aus ungespritzten Streuobstbestinden der Region etwas mehr aus-
zugeben als fur ein Apfelgetrénk im Supermarkt und damit den gro3en Aufwand zu henorieren,
der bei der Pflege und Ernte von Hochstammobstbaumen notwendig ist. Durch verschiedene
Informationsmaterialien zum Saft informiert der NABU Uber das Produkt und macht deutlich, dass
man mit dem Kauf des Saftes auch einen Beltrag zum Erhalt der Streuobstbesténde in der Region
leistet.

Die Bilanz kann sich durchaus sehen lassen. Im ersten Jahr wurden ca. 3000 Liter, im zweiten Jahr

ca. 6000 Liter und im dritten Jahr ca. 9000 Liter Apfelsaft an den Mann gebracht. 1998 gab es eine .

regelrechte Obstschwemme im Erzgebirge. 45 Tonnen Apfel aus Streuobstbestéinden wurden vom
NABU angenommen, die zu ca. 30.000 Liter Apfelsaft verarbeitet wurden.

Besonders erfreulich ist, dass bei einem Teil der Streuobstlieferanten schon Interesse an
Nachpflanzungen erwachsen ist. Von ithnen wurden schon ca. 30 Hochstdmme tber den NABU
bezogen, die in den vorhandenen Streuobstbesté&nden nachgepflanzt wurden. Die Arbeit des
NABU tragt alsc im wahrsten Sinne des Wortes "Friichte".

Wer mehr dartiber wissen mdchte kann sich im Internet unter: www.streuobst.de informieren.

Erholung und Umweltbildung auf dem Streuobstlehrpfad

‘Das Projekt "Streuobstwiese-Obstsortengarten-Streuobstlehrpfad Hundshiibel" wird vom NABU-
Kreisverband Aue-Schwarzenberg gemeinsam mit dem Landschaftspflegeverband Westerzgebir-
ge und dem Pomologenverein realisiert. Finanzielle Unterstitzung wird vom Naturpark Erzgebirge-
Vogtland geleistet. 1996 entstand ein Streuobstlehrpfad mit sechs grofRformatigen Tafeln.
Wunderschén an einem Rundwanderweg an der Talsperre Eibenstock im Naturpark Erzgebirge-
Vogtland gelegen, 1&dt der Lehrpfad alle Wanderer ein, sich Uber verschiedene Aspekte des
Themas Streuobst zu informieren. :

*
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Auferdem geht es um den Erhalt von fir die Region typischen und bewéhrten Obstsorten, die zur
Ansicht und Beurteilung zur Verfligung stehen sollen, denn auch im Streuobstbau sollte der Sorten-
wahl Aufmerksamkeit gewidmet werden. In einer Region wie dem Erzgebirge sind robuste und
anspruchslose Sorten gefragt, die auch noch unter den gegebenen klimatischen Bedingungen
gutes Obst liefern.

Mittlerweile befinden sich 93 Baume in 59 Sorten auf der Flache. Manche Sorten sind noch Uber
das Baumschulsortiment erhéltlich. Viele Sorten wurden aber auch lber Edelreiser gewonnen, die
von alten Obstbaumen im Landkreis geschnitten und dann in einer Baumschule aufgeschult wur-
den. Auch die Testung einiger neu geziichteter "Re-Sorten” (in Dresden-Pillnitz geziichtete resis-
tente Sorten) auf Hochstamm unter unseren klimatischen Bedmgungen wird durchgefthrt.

Die Anpflanzung wird schrittweise durch weitere Sorten ergénzt.

Westerzgebirgischer Oko- und Streuobstmarkt

Der Westerzgebirgische Oko- und Streuobstmarkt ist ein Gemeinschaftsprojekt mit dem Land-
schaftspflegeverband Westerzgebirge. Er fand 1995 zum ersten Mal statt. Seitdem wird jeden
zweiten Oktobersonnabend auf dem Marktplatz von Schneeberg eine gro3e Palette naturvertrég-
lich erzeugter Produkte angeboten, die von Gemdise, Kartoffeln, Backwaren, Wildbret, Fisch,
Pilzen, Wein, Butter, K&se, Staudenpflanzen tber Produkte aus dem Krautergarten, der Milch-
schéaferei, Imkerei, von Fleisch und Wurst aus Hausschlachtungen bis hin zum reichhaltigen
Sortiment von Naturkostladen reicht. Aullerdem werden Obstséafte, Apfelwein, Obstbrand und
Tafelobst speziell aus Streuobstbestédnden angeboten. Traditionelles

Handwerk der Region steht auch auf dem Programm. Mit dem
Markt soll ein kleiner Beitrag zur F&rderung der regionalen
Vermarktung geleistet werden. Der Verbraucher soll vermittelt
bekommen, dass er mit dem Kauf naturvertréglich erzeugter
heimischer Qualitatsprodukte auch einen Beitrag zur Bewahrung
der Vielfalt seiner heimatlichen Landschaft leisten kann und
aufterdem zum Erhalt von Arbeitsplatzen in Landwirtschaft und
Handwerk der Region beitragt.

Seit 1996 findet der Naturmarkt in Schneeberg statt, der vom
Deutschen Verband fir Landschaftspflege organisiert und von
der Deutschen Stiftung Umwelt finanziell unterstitzt wird.

Aktivitdten im Vogtland

Auf das Vogtland treffen viele der in dieser Broschiire gemachten Aussagen Uber den Streuobst-
bau, zumindest in dhnlicher Art und Weise, auch zu. Dort bemUht sich schon seit einigen Jahren
der Landschaftspflegeverband (LPV) Oberes Vogtland e.V. intensiv um das Thema Streuobst.
Neben der Anlage und Bewirtschaftung von Streuobstbesténden versuchen die dortigen Mitstreiter
auch das notwendige Wissen zum Obstbau am Leben zu erhalten bzw. neu zu vermitteln. So wer-
den seit 1996 alljahrlich Streucbstseminare durchgefiihrt, bei denen prakisches Wissen zum
Schnitt und zur Veredlung von Obstgehdlzen vermittelt wird. Daneben betreibt der Landschafts-
pflegeverband seit einigen Jahren in Zusammenarbeit mit einer Kelterei in Mylau eine
Obstannahmestelle, um das Obst aus der Region einer sinnvollen Verwertung zuzufiihren. )
Auch um die Erfassung und Erhaltung alter Obstsorten bemiiht man sich. So fand 1998 die 1.
Vogtlandische Kernobstschau in Erlbach-Eubabrunn statf. Die Mitarbeiter des LPV hatten eine
Vielzahl von Proben alter Baume (ab ca. 50 Jahre) aus der Gegend zusammengestellt. Auch so
mancher Besucher wollte seine Sorten bestimmt haben und so hatte Wilfried Miller etwa 650
Proben zu bewdltigen. Dabei kamen 107 Apfel- und 13 Birnensorten zur Bestimmung, ein
Ergebnis, mit dem wohl niemand gerechnet hatte.
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ENJ Projekt ,Kartierung und Sammlung erzgebirgstypischer Obstsorten”
1995-1999 im Naturschutzzentrum Annaberg gGmbH

Im Rahmen des 2. Européischen Naturschutzjahres 1995 wurde durch das Naturschutzzentrum
Annaberg gGmbH eine mehrjahrige Malinahme zur Kartierung und Sammlung erzgebirgstypischer
Obstsorten begonnen.

Diese "alten" Hochstammsorten sind ein wertvoller Bestandteil der Kulturlandschaft. Viele Bemiih-
ungen in der Gegenwart, unsere Landschaft durch Neupflanzung dieser Kultursorten zu berei-
chern, scheitern an der Bereitstellung entsprechender Jungpflanzen. Ziel des Projektes war es, die
alten langst vergessenen Obstbaumsorten zu erhalten zu kultivieren und zu pflegen.

Im Rahmen des Projektes wurden folgende Aufgaben bearbeitet:

. Erfassung und Kartierung alter Obstb&ume im mittleren Erzgebirge

. Bestimmung und Bewertung der einzelnen Sorten

. Aufbau einer Sammlung erzgebirgstypischer Obstsorten

Neben der wissenschaftlichen Aufarbeitung der einzelnen Probleme stand als Zielstellung die kiinf-
tige Nutzung des Ausgangsmaterials.

1995: Die ersten Schritte zu diesem Projekt bestanden in der Erarbeitung einer Konzeption fiir die
Obstgehdlzkartierung in den Landkreisen Annaberg, Marienberg, Aue-Schwarzenberg und Stol-
Iberg und deren Auswertung. Im Herbst erfolgte ein probeweises Einsammeln von Friichten von
bekannten "alten" Obstbaumen in den umliegenden Ortschaften des Naturschutzzentrums.

Die anschliefende Sortenbestimmung erfolgte durch Herrn Wilfried Mdller.

1996: An einem frostfreien Tag im Februar, begannen wir, Reisermaterial von den im Herbst 1995
bestimmten Obstsorten zu schneiden. Die Edelreiser dienten der Baumschule zur Anzucht. Eine
ausfihrliche Kartierung der Obstbdume erfolgte in einem typisch erzgebirgischen Bauerndorf in der
Nahe des Naturschutzzentrums (Hermannsdorf). Aufgenommen wurden alle Obstbdume
(Hochstamm) mit einem Umfang von ca. 40 cm in Brusthohe. Bald erkannten wir, dass man nicht
vom Umfang eines Baumes auf das jeweilige Alter schlieRen kann.

Von den einzelnen Flurstiicken fertigten wir Handskizzen an, die den genauen Standort des
Obstbaumes wiedergaben, um im Friihjahr gezielt Reisermaterial zu schneiden.

Die Kartierungen in den weiteren Ortschaften erfolgten aus Zeitgriinden durch Sichtbeobachtun-
gen von den Grundstiicksgrenzen aus. Die dltesten und interessantesten Bdume fanden wir auf
Bauerngehéften. In Einzelfdllen wurden die Grundstiickseigentiimer nach dem Alter und den
Sortennamen gefragt, leider wussten die wenigsten darliber Bescheid. In einigen Gesprachen, vor
allem mit dlteren Menschen, merkten wir, dass der Obstbaum mit viel Liebe gehegt und gepflegt
wurde und viele von ihnen ihre eigene Geschichte hatten.

Im Herbst sammelten wir zur Sortenbestimmung Obst von ausgewé&hlten Badumen. Obwohl dies
nur stichpunktartig erfolgte, waren wir sehr berrascht, welche Artenvielfalt allein in Hermannsdorf
vorhanden war. 16 verschiedene Apfel-, 9 verschiedene Pflaumen/Zwetschen-, und 9 verschiede-
ne Birnensorten allein in einem erzgebirgischen Bauerndorf ! Anfang Oktober pflanzten wir mit
Stolz "unsere" ersten gelieferten Obstbdume im Naturschutzzentrum, insgesamt waren es 71
Hochstdmme.

1997: Mitte Februar Gbergaben wir der Baumschule Reisermaterial von den bereits bestimmten
Obstbdumen des Vorjahres. Es erfolgte des Weiteren der Erziehungsschnitt von den 1996
gepflanzten Obstbdumen. Der Ausfall von 1996/97 betrug tiber 30%. Schiechte Kronenausbildung
sowie Nichtverwachsen von Edelreis-Unterlagen waren die Hauptgriinde dafiir. Deshalb nahmen
wir fir die weitere Anzucht Kontakt zu einer anderen Baumschule auf. In der Vegetationszeit wur-
den die Kartierungsarbeiten fortgesetzt. Die groRte Sortenvielfalt erfuhren wir in
Grolriickerswalde, Streuobstwiesen mit bis zu 20 Bdumen waren keine Seltenheit. Im Oktober
pflanzten wir 149 Obstbaume von den gewonnenen Reisern 1997.
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1998: Im Februar schnitten wir Reisermaterial tberwiegend im LK Marienberg. In der
Sommersaison wurden die Kartierungsarbeiten beendet und ausgewertet. Die meisten Obstbdume
(ca. 1600 Stiick) befanden sich in GroRriickerswalde. Die Anzahl der kartierten Ortschaften belauft
sich auf 50 Stadte bzw. Gemeinden. Wiederum wurden Friichte zur Bestimmung eingesammelt
und diesmal war die Sortenvielfalt so groR, dass selbst Herr Wilfried Miiller staunte. Alte, langst
vergessene erzgebirgstypische Obstsorten ,kamen zum Vorschein”. Es erfolgten erste Abstimm-
ungen zur Erarbeitung einer Broschiire zum Thema "Streuobst im Erzgebirge" in Zusammenarbeit
mit dem Naturschutzbund Aue, dem Bund fir Umwelt und Naturschutz (BUND) dem
Landesverband Sachsen und dem Pomologenverein.

1999: Ende Januar schnitten wir Reiser fiir die erneute Anzucht. Anfang Mérz wurde der Erzieh-
ungsschnitt bei den bereits gepflanzten Bédumen durchgefiihrt.

Wegen der zunehmenden Wiihimausplage fertigten wir aus verzinktem Maschendraht Drahtkérbe
an, die einen Verbiss durch Wiithim&use im Wurzelbereich verhindern sollen. Im Spéatherbst liefer-
te die Baumschule 230 Bdume von den gewonnenen Reisern 1998, wovon 25 Baume an interes-
sierte Privatpersonen verkauft worden sind. Gegen den Wildverbiss des Stammes wurden im
Dreiecksverband Rundhélzer bei der Pflanzung eingeschlagen und mit verzinktem Maschendraht
umspannt.

Bei allen gepflanzten Obstaumen
wurde eine Hackschnitzelschicht von
ca. 10 cm Starke aufgebracht.

Mit Fertigstellung der Broschire
"Streuobst im Erzgebirge" endete das
ENJ-Projekt "Kartierung und Samm-
lung erzgebirgstypischer Obstsorten".

Auf dem Gelénde des Naturschutz-
zentrum Annaberg entstand mit dem
Projekt eine &auflerst wertvolle Gen-
bank von erzgebirgstypischen Obstsor-
ten und eine Vielzahl an Daten, die fur
kiinftige vergleichende Untersuchun-
gen wertvolles Ausgangsmaterial sind.
Im Naturschutzzentrum befinden sich
heute zwei Streuobstwiesen mit insge-
samt 321 Obstbdumen. Davon 26 ver-
schiedene Apfelsorten, 3 verschiedene
Kirsch-, 13 Birnen-, und 12 verschiede-
ne Pflaumen/Zwetschensorten.

Gesamtleitung: Wolfgang Riether
Projektleitung: Anne Jentsch
Mitarbeiterinnen: Edelgard Georgi,
Monique Finke, Simone Gebhardt,
Beate Krutzsch, Ines Muller, Heike Seifert.
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Kontakte

Naturschutzzentrum Annaberg gGmbH Landschaftspflegeverband

Am Sauwald 1 Mittleres Erzgebirge e.V. J ﬁDVL
OT Dérfel Am Sportplatz 14 ul.

St tasnd

09487 Schlettau 09456 Mildenau

Landschaftspflegeverband Zschopau-
Fléhatal e.V.

Hinterer Grund 4a

09496 Pobershau

Naturschutzbund Deutschland e.V. (NABU)
Kreisverband Aue-Schwarzenberg

Tarkstralke 8 -
08321 Zschorlau N

Landschaftspflegeverband Westerzgebirge e.V.
Wildbacher Stralie 2A
08289 Schneeberg

Bund fur Umwelt und Naturschutz
Deutschlands (BUND)
Landesverband Sachsen e.V.
Henriettenstralle 5

09112 Chemnitz BUND

FREUNDE DEETART

Landschaftspflegeverband Oberes Vogtland
e.V.

Pomologenverein e.V. Oberer Berg 76

WOL0e ;
Briinlasberg 52 S <, 08258 Markneukirchen
08280 Aue “’eu\“‘%.

Wolfgang Riether, lebensraum erzgebirge,
Adam-Ries-Stralte 23
09456 Annaberg-Buchholz

LEBEMSRALIM,

ERZGEBIRGE %>
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Auszug Pflanzplan

Streuobstwiese im NSZ Annaberg gGmbH

ENJ-Projekt 1995 - 1999

,Kartierung und Sammlung erzgebirgstypischer Obstsorten”

R
\
® @ © o @ .\'
® ® ¢ © @ @ © © I.\
® © o © 2 © 0 ® 0 @ ® @ \
@ ® @ & © © o & @ @ 2 0 ° o /

% 00 2 00 ooooo./

o oo e //
eo o 0 o
® ® ® ® ® @ ® 0 0 0 o @
e o0 o

L] ® o
e e o @ o @
Feld
®© © @ © 2 0 ¢ o
& ® ¢ & ® © ©

Wald
®e ® 00 o g/ /®
/
e o0 0 o 7%
® © o © o o .Apfel
® X
Bouerngarten B"-ne
s e Kirsche
Gebtiude e Pflaume

» g

53








